OFC TIANSTEUTLATANDE
MILIOFORVALTNINGEN ISTEUTLATANDE
LIVSMEDELSKONTROLLEN SID 1 (4)

2012-04-02
Handldggare: Helena Storbjork Windahl Till
Telefon: 08-508 28 908 Milj6- och hélsoskyddsnimnden

2012-04-17 p. 14

Riktad kontroll 2011; Hygien och redlighet
inom bageri och konditori

En rapport fran miljéférvaltningen

Foérslag till beslut
1. Godkdnna anméilan om rapporten
2. Overldmna beslutet till Livsmedelsverket

Gunnar Séderholm Margareta Widell
Forvaltningschef Avdelningschef
Sammanfattning

Milj6forvaltningen genomforde under 2011 ett hygien- och redlighetsprojekt inom
bageri- och konditoribranschen. Syftet var att fi en samlad bild av
livsmedelshanteringen i stadens bagerier som varierar i storlek och omfattning.

Totalt kontrollerades 106 objekt. Pa cirka hélften av dessa framkom inga
avvikelser mot lagstiftningen vilket &r ett bra resultat. Pa den andra hilften
konstaterades avvikelser i varierande allvarlighetsgrad. Endast pa tva av
bagerierna var avvikelserna av sa allvarlig karaktir att sanktioner utfardades. Pa
ytterligare atta bagerier krivdes extra kontroller for att f6lja upp att konstaterade
avvikelser réttades till. Sammanfattat var det alltsa endast tio av de 106 ingdende
objekten som hade avvikelser av sadan art att sanktionsbeslut och/eller extra
kontroll var nédvandiga.

Avvikelserna konstaterades frimst inom omraden som rengoring, skadedjur,
underhéll och mirkning.
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Sveriges bagare och konditorer tog for nagra &r sedan fram en branschriktlinje for
att hjdlpa sina medlemmar att uppfylla kraven i lagstiftningen. I projektet
framkom att manga bagerier inte kidnde till denna branschriktlinje och heller inte
var anslutna till branschorganisationen.

Fortsatta kontroller av stadens bagerier med sérskild inriktning pa rengoring,
underhéll, skadedjur, méirkning och utbildning bedéms vara viktiga.

Bakgrund

I Stockholm stad finns méanga bagerier och konditorier med olika omfattning och
art pa sin verksamhet. Det forekommer allt frdn sma konditorier som séljer
bakverk over disk till industriliknade bagerier med utleverans till andra
livsmedelsforetag.

Inom avdelningen for livsmedelskontroll dr kontrollen av de olika anldggningarna
fordelad mellan ett flertal inspektorer. Det dr darfor viktigt att arbeta med samsyn
mellan inspektérerna vad géller tolkningar och beddmningar.

Projektets syften var darfor framst att gd igenom samtliga bagerier och konditorier
och forsoka fa ytterligare samsyn péd avdelningen gillande denna bransch.

Genomférande

Projektet genomfordes inom ramen for ordinarie kontroll, men utifran styrda
forutséttningar. Bland annat togs en speciell checklista med tillhérande hjilpreda
fram. Ett forsta kontrollbesok for att testa checklistan gjordes av projektledarna.
Ett gemensamt studiebesdk pé ett stort industriellt bageri gjordes av alla deltagare
1 projektet.

Under tiden for projektet triaffades dessutom kontrollgruppen 16pande for att
diskutera fragestéillningar och bedomningsgrunder samt for information och
avstimning.

Resultat

Totalt kontrollerades 106 objekt. Utav dessa fick 47 stycken helhetsomddmet
“utan avvikelse”, det vill sdga inga avvikelser mot géllande lagstiftning
konstaterades.

Pé aterstdende 59 objekt aterfanns avvikelser fran lagstiftningen. P4 étta av dessa
bagerier beddmdes avvikelserna vara av si allvarlig karaktir att snabba extra
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kontrollbesok kravdes. Vanliga avvikelser gillde rengdring, skadedjur, underhéll
och mirkning.

Tva bagerier hade sa allvarliga avvikelser att sanktioner krdvdes. Det ena bageriet
hade stora problem med skadedjur och rengoring och forbud mot
livsmedelshantering utfardades darfor. Problemen kvarstod och bageriet gick
dessutom i konkurs efter en tid. Det andra bageriet forelades att rétta till avvikelser
gillande rengoring, temperaturer och skadedjurssékring. Vid uppfoljning av
foreldggandet hade verksamheten vidtagit tgérder mot de flesta av avvikelserna
varfor foreldggandet bedomdes vara uppfyllt. Det kvarstod dock fortfarande vissa
brister av mindre allvarlig art vilka bedomdes kunna foljas upp vid nésta planerade
kontroll.

Férvaltningens synpunkter

De risker som forekommer i bagerier och konditorier skiljer sig at. I ett bageri dér
man endast hanterar fardiggraddat brod bedoms de mikrobiella riskerna som
mycket smd. Vid de verksamheter som producerar konditorivaror sdsom
exempelvis tartor 4r den mikrobiologiska risken storre. Dessa produkter r
kénsliga eftersom de tillverkas for hand och inte dterupphettas innan fortaring.

Alla verksamheter ska dock ha en fungerande skadedjurssédkring for att forhindra
att livsmedel kan riskera att fororenas. Lagstiftningen foreskriver inte i detalj hur
skadedjurssikring ska utforas. Omfattning och metoder beror helt pd hur
eventuella skadedjursproblem ser ut pd den enskilda anldggningen. Att
livsmedelslokalerna dr rena och vél underhéllna &r dock en forutsittning for en
god skadedjurssikring och sdker hantering av livsmedel. De ravaror och den
méngd som hanteras i bagerier okar risken for skadedjur.

Avvikelser konstaterades pa hilften av de kontrollerade verksamheterna. Fortsatta
kontroller av stadens bagerier med sirskild inriktning pé rengdring, underhéll,
skadedjur mérkning och utbildning bedéms dérfor vara viktiga. Vid kontrollerna
kommer milj6forvaltningen att informera om att branschens védgledning finns
tillgénglig for alla &ven om man inte &r ansluten till ndgon organisation.

God samsyn och likvérdiga beddmningar mellan inspektdrer kan uppnéds genom
att kontrollerna utfors av en kontrollgrupp som regelbundet tréffas for avstimning

och for diskusson.

Slut
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1. Rapport: "Hygien och redlighet inom bageri och konditori”
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