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KONTROLLRAPPORT LIVSMEDELSANLAGGNING

Verksamhetsutéw-/are Utbildningsnimnden 1170000000

Organisations-/personnummer 2120000142

Verksamhetens namn =~ Karlbergs skola

Verksamhetens adress Norrbackagatan 31

Fastighetsbeteckning Skalen |

Objekeets identitet hos Miljéforvaltningen 44202

Kontrolldatum 2007-10-02

Narvarande fran fSretaget Karin Nordh, rektor samt Yvonne,
kdksansvarig

Typ av kontroll Revision / omprévning av verksamheten

Offentlig kontroll gors med stod av 11 § livsmedelslagen (2006:804) i enlighet med forordning
(EG) nr 882/2004. Bedomning enligt checklista for kontroll av: Detaljhandel (version 2.0)

Resultat av kontrollen

Vid godkinnandeprévning ges inget helhets- eller delomdome. Omdémet Underkind

Kontrollerade punkter i checklistan r markerade med asterisk (¥). innebdr act

Sammanfattning ay iakttagelserna enligt ett av alternativen nedan: kontrollmyndigheten funnit
Forutsittningar finns ate godkinna anliggningen sddana avvikelser frin

Férutsittningar finns att godkinna anliggningen med villkor livsmedelslagstiftningen atc

Férutsittningar finns inte att godkinna anliggningen myndigheten bed6mer atc

verksamheten inte bedrivs

S

tillfredsstallande.

Hélhetsomdome ges enlige ett av alternativen nedan: Vidare innebir det att
Utan anmirkning ‘ avvikelserna ska atgirdas
Med anmirkning inom viss tid och att
X | Underkind ) myndigheten kommer att folja

upp inspektionen.
Vid helhets- eller delomddme

Delomdéme ges enligt ett | Kontrollerade kontrollomraden i checklistan,

eller flera alternativ nedan: | Kod: , | far fGretaget omdOmet
Underkidnd om det blir 4

Utan anmirkning: .
& eller fler kontrollomraden

Med anmirkning: med A eller | eller flera

Underkind: _ kontrollomriaden med AA.
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SID 2 (25

Kontrollomraden, se checklistan

Allvarlig avvikelse (AA) Stille, tillvigagingssitt eller en process ddr det finns risk att produkten

Ancal- 2 blir otjinlig eller att dess redlighet uppenbart dventyras.

Avvikelse (A) Stille, tillvigagingssitt eller en process dér en brist kan innebara

Antal: 3 problem men inte normalt utgér en omedelbar hélsorisk eller
redlighetsrisk.

Ej akeuell punkt (Ej a) Kontrollpunkter som inte &r relevanta for den verksamhet som bedrivs

Antal: 16 vid anliggningen anges som Ej aktuella.

Ej kontrollerad punkt (Ej k) Kontrollpunkt som ér relevant for den verksamhet som bedrivs vid

Antal: 16 anldggningen men som vid offentlig kontroll inte ingick i kontrollen
anges som Ej kontrollerade. ]

Foretaget 4r skyldigt att folja livsmedelslagen och de foreskrifter som har
meddelats med stod av lagen och de EG-forordningar som kompletteras av lagen.
Av detta foljer att foretaget ska atgérda avvikelserna enligt tidplan for atgérder.
Yttrande frén foretaget Gver innehéllet i rapporten ska ha inkommit till kontroll-
myndigheten inom tvé (2) veckor fran det att foretaget fatt del av
kontrollrapporten.

Om drendets avgdrande inte kan uppskjutas kan kontrollmyndigheten fatta beslut i
drendet omedelbart. Kontrollmyndigheten far enligt 22 § livsmedelslagen
(2006:804) meddela foreldggande eller forbud som uppenbart behdvs for att lagen,
foreskrifter som har meddelats med stéd av lagen eller som foljer av EG-
forordningar som kompletteras av lagen ska efterlevas. [ beslut om féreliggande
eller forbud kan kontrollmyndigheten utsétta vite.

Tidplan for atgirder

Verksamheten har provats som ett tillagningskok. Resultatet av provningen &r
underkiind. Verksamheten kan inte f3 ett omgodkinnande med tillagning och
utleverans idag eftersom det finns brister i frimst lokalen som maste atgérdas

forst. (Se nedan i kontrollrapporten.)

Diremot kan ett godkdnnande som mottagningskok utfirdas sa snart aktuell
verksamhetsbeskrivning och ritning inkommer till Miljéforvaltningen. (Skolan
fungerar som mottagningskok under innevarande termin, tillagning har inte
forekommit under denna tid.)

P4 livsmedelsverkets hemsida www.slv.se finns en "hjilpreda” som forklarar vad
som kontrolleras och vilka brister som leder till anmérkning. S6k under fliken "For
dig som arbetar inom foretag” och klicka pé rubriken ”Datorbaserad kontroll” i
vinstersgalten. Pa livsmedelsverkets hemsida kan du ocksa hitta det regelverk som
géller fgr livs delsha:k(ing och vigledningar som livsmedelsverket tagit fram.

Liysmedelsiyspekt@r
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BILAGA CHECKLISTA

DNR: 2007-005565-310
SID 1 (5)
2007-10-04

S OB

‘ GodlZa nande

eglétrerihglAnmalaanll Istand

1.1 Korrekta uppgifter for
godkinnande/registrering av

Verksamhetsbeskrivning och ritning for
mottagningskok ska skickas in snarast

X

anliggning till MiljsfSrvaleningen.
1.2 | Uppgifter om dispenser, anmilan, X

tillstdnd

K

PERSONAL™
2 Utbildning
2.1* | Rutin X Muntlig rucin finns. Utbildningsplan

saknas men ska upprittas.

22 Dokumentation

Personal har kockutbildning,
vidareutbildning i t.ex. den nya
livsmedelslagstiftningen och om
allergier. Detta ska dokumenteras.

2.3 Kunskap om rutiner/instruktioner

I :

X

N

M [ [

3 Personlig hygien

3.1% | Rutin X
3.2 | Dokumentation X
3.3 [Skyddskiider mm X Personal maste passera genom koket
for att nd omklidningsrummet.
Skolpersonal (som ska himta skolmat
till eleverna ute i de olika klassrummen)
gar in i kdket utan skyddsklider.
3.4 | Smittrisk och sar X
3.5 | Handevacestll X
3.6 | Omkiidningsrum X
4 | X [
| KRAV PA ANLAGGNING .
4. [Vatten
4.1* | Rutin

4.2 Dokumentation

N X

S | Skadedjur ]
5.1* | Rutin | X
5.2 | Dokumentation X
5.3 Skyddsbarriirer X
5.4 Forekomst av skadedjur X
5.5 | Forekomst av skadedjur, uppenbar | X
risk
4 [ ] I
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BILAGA CHECKLISTA

SID 2 (5

6 Rengbring
6.1* | Rutin X
6.2 | Dokumentation X
6.3 Arbetsredskap och —ytor X
6.4 | Ventilation X
6.5 | Goly, viggar, tak och inredning X
6.6 | Transportmedel X
6.7 | Handtvatestall X
6.8 | Golvbrunnar X
6.9 | Stidmateriel X
5T 1 |
7 Underhall ]
7.1* | Rutin X
72 Dokumentation
7.3 | Arbetsredskap och —ytor X
74 | Golv, viggar, tak och inredning X : 3
3] W -
8* Utformning av lokal
8.1 Planlésning och produke- X Separat utrymme for hantering/
Ipersonalfléden beredning av allergikost saknas.

’ Separata utrymmen for forvaring av
t.ex. ravaror till allergikosten saknas
ocksa.

Bakning sker i samma lokal/utrymme
som glutenfri kost ska komma att
tillredas.
Separata hoar for olika verksamheter
saknas. | dagsldget finns endast en ho
som ska anvindas till bade kotg, fisk,
gronsaker, handtvitt m.m.
Disken ir inte separerad fran
verksamheten i koket.
Diskutrymme saknas for virmevagnar
som ska rengdras. Denna rengdring
sker idag mitt i kdket.
Personalen miste passera genom koket
f6r att komma till omkladningsrumm
Renseri saknar golvbrunn vilket gér atc
personalen gér renseri-verksamheten i
kéket i stillet (dir golvbrunn finns).

8.2 | Materialval/konstruktion

8.3 Vatten och aviopp X Separat handtvitestdll i koket saknas.

8.4 Belysning

8.5 Luftkvalitet och ventilation

X [X]

9 Avfall och returgodshantering

9.1* | Rutiner X

9.2 Dokumentation X




C‘\‘.H

.5To

"

~
>

0

BILAGA CHECKLISTA

SID 3 (

5)

[9.3  |Fbrvaring/lagring i avsett utrymme | X ’ ]
2 |
PRODUKTSTYRNING *~* - &
10 Férpackningsmaterial
10.1* | Rutin
10.2 | Dokumentation
10.3 | Anvindning av limpligt
férpackningsmaterial
10.4 | Forvaring/hantering av
férpackningsmaterial
Il Separering
I1.1* | Rutin X Rutin for separering av allergikost ar
bristfillig, se nedan.
11.2 | Dokumentation X
11.3 | Forvaring/lagring av ravara och X ; Separata utrymmen fr allergikost, se
firdigvara punkt 8.1.
11.4 | Ovrig forvaring/lagring av livsmedel | X
11.5 | Golvférvaring X
1.6 | Kemisk-tekniska varor och X
stidducrustning
11.7 | Varuskydd X
11.8 | Ovidkommande foremal X
11.9 | Allergener X Rutin/majlighet att separera allergikost
fran Gvrig tillagning saknas. Separat
utrustning/redskap f6r tillagning av
allergikost saknas. Allergikost lagas
samtidigt som Svrig mat.
11.10 | Yarumottag/Leverans av varor X
7 | X |X ]I
12 Mirkning/presentation
12.1* | Rutin X
12.2 | Dokumentation X
12.3 | Varumirkning, hilsorisk X
12.4 | Varumirkning, ingen omedelbar X
redlighetsrisk
12.5 | Varumirkning, uppenbar risk act X
redligheten dventyras
12.6 |Intern sparbarhet X
12.7 | Ursprungsmirkning X
6 [ 71
PROCESSTYRNING - 7 S
13 Mottagning
13.1*% | Rutin X
13.2 | Dokumentation X
13.3 | lakttagelser som berdr faktiska X
forhillanden
13.4 | Importerade/inforda livsmedel X




BILAGA CHECKLISTA

SID 4 (5)

[13.5 [Returer =R X
3 2 !
14 Tid och temperaturprocesser
14.1% | Rutin X Rutinen maste uppdateras med bl.a.
virmebehandlingskontroller och
acerupphettningskontroller.
4.2 | Dokumentation temperatur i X
kylar/frysar
14.3 | Dokumentation, upptining X
14.4 | Dokumentation, '
tillagning/varmebehandling
14.5 | Dokumentation, nedkylning X Rutin och dokumentationsunderlag
; finns tillgingligt nar nedkylning blir
_ akeuelle i verksamheten.
14.6 | Dokumentation, varmhillning X
14.7 | Dokumentation, dterupphettning X
14.8 | Dokumentation, utlevererad kyld mat X
14.9 | Dokumentation, utlevererad varm mat X
14.10 | Ovrig dokumentation, X
temperatur/td
14.11 | laketagelser som berdr fakeiska X :
forhillanden ;
6 | [ 212
15* | HACCP-plan
15.1 | Produktbeskrivning X
15.2 | Flddesschema X
15.3 [ Faroanalys X |
15.4 | Kritiska styrpunkter - CCP X
15.5 | Kritiska granser X
15.6 | Overvakningsrutiner X
15.7 | Korrigerande dtgirder X
15.8 | Verifiering X
15.9 | Dokumentation X
] IE
16 Ovrigt enligt faroanalys
16.1 | Rutin l X
16.2 | Dokumentation X
L 1 -
KVALITETSLEDNINGSSYSTEM.
17 Sparbarhet
17.1% | Rutin X |
17.2 | Dokumentation X
2] |
18 Reklamationer/aterkallande
18.1* | Rutin X |
18.2 | Dokumentation X
L]




BILAGA CHECKLISTA

SID 5 (5)

19 Korrigerande atgirder
19.1 | Dokumentation X
|l
20 Intern revision
120.1* | Rutin X
20.2 | Dokumentation X

Ovriga avvikelserliakttagelser:

[ dagsliget tar skolan mat frén Carolas Eko.

[ verksamheten finns 2,5 arsarbetskrafter.

Notter och sesam anvinds inte alls i verksamheten.

Rutin for vissa mikrobiologiska kontroller av maten finns.

Inga jordiga gronsaker tas in i lokalen.




