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Sammanfattning

Till Hagersten-Liljeholmens stadsdelsndgmnd inkom den 26 november 2007 forslag till
reviderade riktlinjer for serveringstillstand. De foreslagna dndringarna ror sig inom
omradena kok for allsidig matlagning, sena serveringstider samt forordnade
ordningsvakter. Forvaltningen stiller sig bakom socialtjinstndgmndens forslag till
reviderade riktlinjer for serveringstillstiand i Stockholms stad.
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Arendets beredning
Arendet har beretts inom avdelningen for Sambhillsplanering.

Bakgrund

Till Hagersten-Liljeholmens stadsdelsforvaltning inkom 2007-11-26 forslag till indring
av riktlinjer for serveringstillstind i Stockholms stad. Remisstiden stricker sig till den 31
Januari 2008. De foreslagna éndringarna ror sig inom omradena kok for allsidig
matlagning, sena serveringstider samt forordnade ordningsvakter.

Kok for allsidig matlagning

Berusningseffekten minskar om alkohol fortirs tillsammans med lagad mat.
Bestdammelsen om att serveringsstillen skall ha ett kok for allsidig matlagning grundar sig
i det. Tolkningen av kokets utrustning har i praxis varit mer restriktivt n lagen och dess
forarbeten stipulerar. I forslaget till reviderade riktlinjer ser man det som mer angeliget att
se pd verksamhetens inriktning nir det giller kravet pa koksutrustning. Koket bsr minst
vara godkinnt for hantering av tvittade och skalade rotfrukter, rensad och filead fisk och
detaljstyckat kott. For renodlade kott- respektive fiskrestauranger bortfaller kravet pa att
kunna hantera det animaliska varuslag som ej omfattas i menyn. Lagad mat skall kunna
bestillas under hela Sppettiden. Ett minimikrav 4r att det skall serveras tre forritter, tre
varmritter och tre efterritter.

Sena serveringstider

For serveringsstillen som haft 05-tillstand har en arlig omprévning skett, dessa sena
serveringstillstand foreslas nu bli stadigvarande. I riktlinjerna har inforts att k1. 05.00
géller som senaste serveringstid i Stockholms stad. En dversyn av bestimmelserna har
gjorts som innebdr att kraven pa den sdkande har tydliggjorts.

For serveringstillstand till allmédnheten med senare serveringstid &n klockan 01.00 ska
foljande gilla:

1. Serveringsverksamheten ska forenas med en effektiv tillsyn, savdl forebyggande
som inre och yttre.

2. Stadsdelsndmndens, miljoforvaltningens och polismyndighetens yttranden ska
tillmditas stor betydelse vid besluten.

3. Villkor ska meddelas att samtliga personer som arbetar med servering av
alkoholdrycker pa restaurangen(samtliga som inte enbart tillfilligt engageras
oavsett anstdllningsform) ska genomga STAD - utbildning i ansvarsfull
alkoholservering.

4. Villkor ska meddelas, ddr sa dr pakallat, om tydliga och vil synliga skyltar, vid
entrén, som anger for koande vilka insldppsregler som gdller for att forhindra
diskriminering.

5. Varken servering eller fortdring av sdkallade "helréor” (hela flaskor med
spritdryck) far forekomma.

6. Serveringstillstand ska forenas med villkor om att minst tva forordnade
ordningsvakter tjdnstgor, fredag - lordag, fran klockan 22.00 fram till att
samtliga gdster har limnat lokalen.
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7. Det ska vara en hog niva av sckerhet i lokalen och i ansluting till denna.
Tillstandshavaren ska kunna pavisa att det finns ett vil utvecklat sikerhetsarbete
som omfattar brandskydd, gdsternas scikerhet, hur man hanterar besvdirliga
gaster, ko etc. Villkor om exempelvis metalldetektorer kan bli aktuellt.

For serveringstillstand till allmédnheten med senare serveringstid 4n klockan 03.00 ska
foljande gilla utéver de forutsittningar som giller serveringstid efter klockan 01.00:

8. Serveringsstdllet ska vara vilskitt. Serveringstillsténdet far inte ha varit
ifragasatt under de senaste tva dren avseende den restaurang som sékanden
bedrivit till klockan 03.00.

9. Verksamheten ska under de senaste tva dren ha bedrivits av juridisk person med i
huvudsak samma fysiska personer. Enligt riktlinjerna ska sokanden kvalificera
sig for serveringstid senare dn klockan 03.00 genom att driva restaurang med
serveringstid till klockan 03.00 under tva r utan att serveringstillstindet har
varit ifragasatt.

10. En restaurang med serveringstillstind senare dn till klockan 03.00 fér inte vara
beldagen i omrade dir det finns risk for storningar for boende. Miljé- och
hdlsoskyddsndmndens remissvar har en avgérande betydelse for bedomningen.

11. Villkor om forordnade ordningsvakter stdlls efter individuell provning.
Huvudinriktningen dr enligt féljande: serveringstider efter klockan 03.00 ska
Jorenas med villkor om att minst fyra forordnade ordningsvakter tjcnstgor frin
klockan 24.00 till dess samtliga gdster har limnat lokalen. Antalet forordnade
ordningsvakter utékas med en per hundra gdster.

12. Serveringstider efter klockan 03.00 ska forenas med villkor om system for
kontroll av det exakta gdstantalet i lokalen

Forordnade ordningsvakter

Bestimmelserna om forordnande av ordningsvakter pa serveringsstillen med sena
serveringstillstdnd foreslas dndras sé att villkor om férordnade ordningsvakter stills efter
individuell provning men med en huvudinriktning enligt punkterna 6, 11 och 12 ovan.

Forvaltningens synpunkter

I Hégersten-Liljeholmens stadsdelsomrade finns for ndrvarande 55 serveringsstillen med
serveringstillstand for vin, starkol och sprit samt 4tta for starkdl och vin. Avseende sena
serveringstider har 21 serveringsstillen tillstand till 01.00, tv4 till 02.00 och sex till 03.00
den absoluta merparten giller slutna sillskap. Endast ett av serveringsstillena med
serveringstid efter 01.00 riktar sig vid den tiden pa dygnet till allménheten.

b

Avseende kravet pd ett kok for allsidig matlagning instimmer forvaltningen i att
regelverket har varit for stelbent och bygger pa en forlegad syn pa matkultur vilket inte
star i motsittning till att minska de negativa effekterna av en hg berusningsniva.
Riktlinjerna ska vara internationellt och matkulturellt inkluderande och det 4r som
forslaget papekar angelédget att mer se till verksamhetens inriktning nér det giller kraven
pa koksutrustning.

SID 3 (4)



b=

cXHo

o == <
Ty 2

TJANSTEUTLATANDE

Betriffande sena serveringstider har stadsdelsforvaltningarna beligna inom Skirholmens
nérpolisomrade tillsammans med polisen drivit frigan om praxis att 01.00 bér vara sluttid
for alkoholservering till allmanheten och att 22.00 ska vara sluttid for alkoholservering
utomhus i bostadsomraden. I forslaget ingick att foresla kommunfullmaktige fatta
principbeslut i fragan avseende nyetablering och utskade dppettider. Forslaget bifolls i
Hégerstens stadsdelsnamnd i januari 2005 och Liljeholmens stadsdelsndmnd i januari
2006. Kommunfullmaktige har inte antagit forslaget. Antalet serveringsstillen med sen
serveringstid och som riktar sig till allméinheten har minskat de senaste aren. Ingen
ansdkan om sadan har heller inkommit under denna tid.

Kravet pd forordnade ordningsvakter samt att all personal skall genomga STAD -
utbildning i ansvarsfull alkoholservering vid tillstand fram till 01.00 ingick ocksa i
forslaget till gemensamma principer for utskinkningstillstand for stadsdelarna beldgna
inom Skérholmens nérpolisomrade.

Forvaltningens férslag

Forvaltningen stiller sig bakom socialtjanstndmndens forslag till reviderade riktlinjer for
serveringstillstand i Stockholms stad.

Bilagor

1. Remiss frdn kommunstyrelsen



