. arkitekter
= AYN
+12,61 <
102 101
WC
A U i |
= D ver pE=w=
1208 #1355 104A
_ ety B1 PASSAGE P
RR. 119 . TR 103 r
g RENSERI . KAPPRUM ‘13?
. P—' PASSAGE o~ O 6 / 0 )
Qo © NT QO O O Q O
- 90 P Anin O 09 0O ©
o QO O OO O
A oelomelo e
110 109
MATSAL BES[ — MATSAL
U e O d19 09 00O OO ©
M o O . O OO OO OO ©
sk b o plloglodlod o fiElld o rad o ©
QO OO QO OO O Y& 1O OO0 OO OO ©O
= O O] 09 0O /™ ||l 0d 0O OO ©
7

U-FORNAD S5ERVERING, ALT. 2

Plan 1

YTTERLIGARE &

ST PLATSER
BORTTAGNA

Mer utrymme kring serveringen och battre floden pa bekostnad av ett antal platser jamfort med
alternativ 1. Anslutningar for el fran tak, vatten fran slang t ex fran underskap vid dryck.
Mojligtvis golvbrunnar i servering.

JOHANNES SKOLA

UTREDNING

SKISS - SERVERING, PLAN1, ALT. 2

2015-11-16
SKALA 1:100 (A3)

Forklaringar

Bord och stolar storlek och placering ar uppskattningar utifrdn
utredningshandling. Ingdr i A-handling.

98 st platser i detta forslag.

Dryck och brodstationers placering ar forslag.
Handtvatt for kokspersonal sker i kok.
Serveringen utfors som hoj- och sankbar.

Verksamhet

For att minska antalet serveringsenheter kan man behdva komma
att anvanda mindre volymer (ex GN1/2) pa kantinerna for att
erbjuda 2 st varma ratter och 5 st sallader,

Alternativ serverar man 1 st varmratt (GN1/1), iom att det bara ar
2 st varma brunnar per ko.

For sallad kan man servera i 3 st GN1/3, och 2 st mindre skalar pa
t ex briodbordet (resten fr ev skalar pa ej kylt brodbord ska inte
serveras igen). lom att det ar 1 st kall brunn per ko.




. dervall arkitekter

Forklaringar

Bord och stolar storlek och placering dr
uppskattningar utifran utredningshandling. Ingar i
A-handling.

130 st platser i detta forslag.

Dryck och brodstationers placering ar forslag.
Handtvatt for kokspersonal sker vid tvattstall,
Serveringarna utfors som hdj- och sankbara.
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] Verksamhet
J [ For att minska antalet serveringsenheter kan man
I I T I | I i N
= = = IIEd‘ 1 I || behdva komma att anvdnda mindre volymer pa
- \ / ) }]E kantinerna for att erbjuda 2 st varma ratter och 5 st

+18,06 sallader.
Alternativ serverar man 1 st varmratt (GN1/1), iom
att det bara ar 2 st varma brunnar per ka.
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DISK- DISK- For sallad kan man serverai 3 st GN1/3, och 2 st
PAUSRUM INLAHNIG TRH winae  KORRIDOR mindre skalar pa t ex brodbordet (resten fr ev skdlar
o (GLAS]BESTICK]... GuliAs eSO, pa gj kylt brodbord ska inte serveras igen). lom att det
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Maten transporteras i isolerad mattransportvagn, och
£R0D kopplas till eluttag for att halla varmen.

| koket pa plan 1 iordningstéller man de olika
dietkosterna i kantiner vilka forses med plastfilm och
rfr lock.

Férvaring av mellanmal sker i kylskap och dverskap.
Dessa utfors med las.
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U-FORMAD SERVERING
Lik servering pa plan 1, alternativ 2.

JOHANNES SKOLA -

UTREDNING

SKISS - SERVERING, PLAN 2

SKALA 1110€ IR

SKALA 1:100 (A3)



