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Forvaltningens forslag till beslut

1. Tillstyrka forslaget till Strategi for god, hélsosam och
klimatsmart mat, med de synpunkter som redovisas i
tjansteutlatandet inklusive bilaga 1.

2. Overldmna forvaltningens tjénsteutlatande till
kommunstyrelsen som svar pd remissen.

Gunnar S6derholm Daniel Persson
Forvaltningschef Avdelningschef

Sammanfattning

Stadsledningskontoret har 1 samarbete med milj6- och hélso-
skyddsndmnden, servicenimnden, utbildningsndmnden, dldre-
ndmnden och Farsta stadsdelsndmnd tagit fram forslag till en
Strategi for God, Hélsosam och Klimatsmart mat samt utrett en
samordningsfunktion i enlighet med uppdragen 1 kommunfull-
méktiges budget for 2018.

Forslaget om Strategi for God, Hilsosam och Klimatsmart mat
syftar till att ge battre folkhdlsa och minskad klimat- och milj6-
belastning fran den mat och de méltider som konsumeras inom
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stadens verksambheter. Strategin utgér fran livsmedelsverket och de
Nordiska ndringsrekommendationerna.

Strategi for God, Hadlsosam och Klimatsmart mat ska lagga fast
stadens Overgripande inriktning och ge tydlig vigledning samt ligga
grund for 6kad insikt och kunskap hos stadens medarbetare, brukare
och Stockholmare. Den dvergripande matstrategin ska brytas ner i
konkreta riktlinjer for forskola, grundskola och gymnasiet och for
de dldre ska en gemensam kostpolicy utformas. Matstrategin ska
integreras med stadens system for styrning och uppfoljning (ILS)
och preciseras 1 namnders och bolagsstyrelsers
verksamhetsplanering. Strategin ska vidare ligga till grund for
revideringar av aktuella styrdokument sdsom nytt miljoprogram och
forslag till kommunfullméktiges budget.

Saker mat dr hogt prioriterat i Stockholms stad och lagstiftningen ar
en miniminiva. Strategin betonar att stadens alla verksamheter ska
arbeta med en hog livsmedelssédkerhet och servera sidker mat till alla
matgister. Strategin forordar att personalen ska ha tillracklig
kompetens 1 livsmedelssdkerhet samt vid upphandling av livs-
medelstjanster. Verksamheterna ska ha fungerande egenkontroll,
tydlighet kring rutiner for riskhantering och tydlighet ska sékerstilla
att ansvaret for att lagstiftningen kring livsmedelssidkerhet efterlevs.
Stockholms stad ska underlétta for foretag att gora rétt genom rad
och vigledning.

Klimat- och miljobelastningen ska minska genom att 6ka andelen
klimatsmarta livsmedel inom stadens verksamheter; kott och fisk
ska véljas med omsorg och de ekologiska varor som har storst
effekt ur miljo- och hélsosynpunkt ska prioriteras. Staden ska arbeta
aktivt for att minska matsvinnet och hantera det avfall som uppstar
pa ett héllbart sétt.

Strategin forordar att staden genom ett samlat agerande, kan
paverka livsmedelsbranschen i en héllbar riktning och inspirera till
en hélsosam och klimatsmart mat.

Stadsledningskontoret foreslar att ett stadsdvergripande nitverk
inréttas for att sdkerstilla implementering, uppfoljning och
kompetensutveckling.

Miljoforvaltningen valkomnar forslaget om en stadsdvergripande
Strategi for God, Hélsosam och Klimatsmart mat och stéller sig
positiv till att bidra med kompetens kring mil;j6, klimat och
livsmedelssdkerhet i ett ndtverk kopplat till implementering,
samordning, kompetensutveckling och uppf6ljning av matstrategin.
Forvaltningens synpunkter redovisas nedan och i bilaga 1.
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Bakgrund

Kostpolicys och lokala riktlinjer for mat och maltider har utarbetats
inom en rad verksamheter inom Stockholms stad. Det finns dock
inte en samlad strategi for stadens mat och maltidsverksamhet som
sdkerstdller gemensamma malséttningar och forhallningssatt,
likvardigt och jamlikt utbud i stadens verksamheter samt system for
en sammanhallen uppfdljning.

Stadsledningskontoret har under varen 2018 1 samarbete med miljo-
och hélsoskyddsndmnden, servicendmnden, utbildningsndmnden,
dldrendmnden och Farsta stadsdelsndmnd tagit fram forslag till en
Strategi for God, Hilsosam och Klimatsmart mat samt utrett en
samordningsfunktion i enlighet med uppdragen i kommunfull-
méktiges Budget for 2018.

Stadsledningskontoret foreslar i sitt tjansteutlatande att kommun-
styrelsen ska besluta om att infora en for staden gemensam
matstrategi. Vid kommande revidering av Miljoprogrammet ska
hénsyn tas till matstrategin och 6vergripande mal for stadens arbete
med mat och maltider inarbetas.

Forslaget om Strategi for God, Hilsosam och Klimatsmart mat
syftar till att ge béttre folkhélsa och minskad klimat- och milj-
Obelastning frdn den mat och de méltider som konsumeras inom
stadens verksamheter, men ocksa ligga till grund for att inspirera
Stockholmare och besokare 1 staden. Strategin ska ldgga fast stadens
overgripande inriktning och ska ge tydlig viagledning och lagga
grund for 6kad insikt och kunskap hos stadens medarbetare, brukare
och Stockholmare.

Huvuddragen i forslaget till Strategi for God, Hilsosam och
Klimatsmart mat &r:
Klimat och miljo
¢ Klimatsmarta livsmedel inom stadens verksamheter ska oka.
Anvindandet av kott och mejeriprodukter ska minskas. Kott
och fisk ska vidljas med omsorg och de ekologiska varor som
har storst effekt ur milj6- och hilsosynpunkt ska prioriteras.
Livsmedel ska anpassas efter sdsong
e staden ska arbeta aktivt for att minska matsvinnet och
hantera det avfall som uppstar pa ett hallbart sitt.

Livsmedelssdkerhet
e Okad tydlighet kring rutiner for riskhantering samt for att
sakerstilla att ansvaret for att lagstiftningen kring
livsmedelssikerhet efterlevs behdvs
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staden ska underlétta for foretag att gora rétt genom rad och
vigledning.

Genomforande

Personal ska ha tillracklig och relevant kompetens i
livsmedelssikerhet samt vid upphandling av
livsmedelstjanster

kompetens krévs inom stadens méltidsverksamheter for att
kunna mota efterfragan pa vegetariska alternativ och
minimera matsvinn

miljoforvaltningen foreslds bidra med kompetens i ett
nétverk kopplat till implementering, samordning.

Styrning och uppféljning

Strategin ska ligga till grund for revideringar av aktuella
styrdokument sdsom nytt miljoprogram och forslag till
kommunfullmiktiges budget

den dvergripande matstrategin ska brytas ner i konkreta
riktlinjer for forskola, grundskola och gymnasiet. For de
aldre utformas en kostpolicy

inrdttande av ett stadsovergripande nétverk for att sdkerstilla
implementering, uppf6ljning, erfarenhetsutbyte och
kompetensutveckling

komplettera uppfoljningsmaéttet ”Andelen ekologisk mat”
med ett matt om minskad klimatbelastning samt matt {for att
folja upp matsvinnet.

miljoforvaltningen foreslés bista i arbetet att ta fram
underlag for nya uppf6ljningsmatten

integrera styrningen och uppfoljningen av strategin 1 stadens
integrerade ledningssystem

matstrategin ska ge vigledning och visa pé strategiska
prioriteringar och belysa utvecklingsomraden som finns i
staden inom maltidsomrédet.

Upphandling och inkop

I upphandlingar stélla krav som leder till en hallbar
utveckling, livsmedelsproduktionen inkluderat

genom ett samlat agerande paverka livsmedelsbranschen i
en hallbar riktning och inspirera till en hdlsosam och
klimatsmart mat

anvianda matstrategin och Guiden f6r hallbara evenemang 1
upphandlingar och inkdp av representation, catering med
mera.
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Utgangspunkter

Stockholms stad har hoga ambitioner inom klimat- och
miljoomradet. Av kommunfullmiktiges Budget for 2018 och i
Miljoprogram 2016 till 2019 framgar ett antal prioriterade
maélséttningar som ska bidra till minskad klimat- och
miljobelastning. Ar 2040 ska Stockholm vara en fossilbrinslefri
stad, med etappmalet att &r 2020 ska utslédppen av vixthusgaser
begrinsas till hogst 2,2 ton per invanare fran energianvindning. Ar
2030 ska staden som organisation vara fossilbranslefri. Stadens
verksamheter ska forebygga uppkomsten av avfall. Onddigt
matavfall, matsvinn, ska minimeras. Andel matavfall till biologisk
behandling ska 6ka och det avfall som uppkommer ska tas om hand
resurseffektivt. Stadens mal ar att ar 2021 ska 70 procent av
matavfallet samlas in. Negativ pdverkan pa djur, milj6 och
ménniskors hélsa frén stadens livsmedelskonsumtion ska minska.
Ar 2020 ska ekologiska livsmedel utgora hilften av det totala virdet
av inkopta maltider och livsmedel. I kommunfullméktiges budget
for 2018 tydliggors att klimatsmarta livsmedel inom stadens
verksamheter ska oka.

Stadens matstrategi ska samlat bidra till:

e Bittre folkhilsa

¢ minskad milj6- och klimatpaverkan,

e goda, varierade och niringsriktiga méltider som haller hog
kvalitet

e likvdrdiga méltider och ett jamlikt maltidsutbud,

e att maten dr integrerad och stirker matens betydelse i
verksamheterna

e sikra livsmedel for alla samt

e ge vagledning och visa pa strategiska prioriteringar och
belysa utvecklingsomridden som finns i staden inom
maltidsomradet.

Helhetsperspektiv
Stadens verksamheter ska efterstrdva Livsmedelsverkets
overgripande maélsittning kring de offentliga maltider som serveras
for att framja folkhédlsan; jamlik hélsa, véilbefinnande och héllbar
utveckling. Livsmedelsverkets méltidsmodell ska darfor utgora
utgangspunkt for att frimja samsynen pa hilsa, kvalitet, hallbarhet,
sdkerhet, trivsamhet och pedagogiska aspekter. Mat som é&r bra for
klimatet &r ofta ocksa hélsosam mat. Att maten dr god ar en
forutséttning for att maten ska hamna 1 magen. Att minska
matsvinnet ger resurser till 6kad kvalitet. Strategins inriktning ar
dérfor att:

e Ata mer frukt och gront, rotfrukter, fullkorn och baljvixter

e minska anvidndandet av kétt och mejeriprodukter
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e handla efter sdsong

e imdjligaste mén vilja ekologiskt producerat

e minska pa svinnet i kok, servering och pa tallriken

e vilja kott och fisk med omsorg, anvinda Varldsnaturfondens
guide for kott och fisk.

Helheten kring méltiden ar viktig for att barn, ungdomar, vuxna och
dldre ska fa en god méltid av hog kvalitet och en trivsam
maltidsupplevelse. Det dr manga faktorer som paverkar upplevelsen
av méltiden och Livsmedelsverkets maltidsmodell fungerar vil som
en utgdngspunkt i det dagliga arbetet med stadens méltider.
Modellen bestér av sex delar, God, Naringsriktig, Hallbar,
Integrerad, Séker och Trivsam, som tillsammans bildar en helhet for
maltiden och maltidsupplevelsen.

For att ma bra behover vi fa i oss réitt midngd naring och energi och
det dr darfor viktigt att maten dr god och lagad med omsorg och
omtyckt av alla matgéster. Ett storre utbud med fler valmojligheter
okar sannolikheten for att matgésten ska hitta nagot som den gillar.
De verksamheter inom staden som erbjuder maltider skall striva
efter att erbjuda minst tva fullgoda huvudritter, varav en vegetarisk
huvudritt (med vegetariska maltider avses i denna strategi lakto-
ovo-vegetariska maltider. Lakto-ovo-vegetarianer dter inte kott,
fisk, skaldjur eller fagel — men dter fortfarande dgg och
mejeriprodukter).

Det ér av vikt att systematiskt f6lja upp synpunkter och 6nskemal
om ett varierat utbud for att kunna mota efterfragan pé vegetariska
alternativ, bade lakto-ovo-vegetariska och veganska alternativ.

Tallriksmodellen dr en bra utgangspunkt for att dta bdde nérings-
riktigt och miljo- och klimatsmart. Det dr ett sétt att 6ka andelen
vegetabilier och minska pa animalierna samt ett bra pedagogiskt
hjilpmedel for att visa pa en minskad klimatpdverkan. Livsmedels-
verket och de Nordiska niringsrekommendationerna ska vara
utgdngspunkten. Ur ett folkhdlsoperspektiv ar det bra att 6ka
andelen vegetabilier, vilket har en positiv inverkan pd hélsan. En
begrinsning av intaget av kott och charkprodukter kan minska
risken for vissa cancerformer och hjért- kérlsjukdom.

Alla verksambheter i staden ska gora bra och héllbara livsmedelsval
med minskad milj6- och klimatpaverkan och de maltider som
staden serverar ska bidra till att minska utsldppen av vaxthusgaser
och en minskning av matsvinnet. Det d&r manga faktorer som
paverkar vilken miljo- och klimatpdverkan ett livsmedel har, det
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handlar om hur livsmedlet har odlats, producerats, processats,
transporterats och vilken energiatgang som krivts. Staden ska ta
fram modeller for att berdkna, folja upp och redovisa milj6- och
klimatpdverkan fran stadens mat och maltider. For att minska
klimatpaverkan behdvs fler vegetariska maltider. Verksamheterna
ska vilja kott och fisk med omsorg och de ekologiska varor som har
storst effekt ur miljo- och hilsosynpunkt ska prioriteras. Staden
behover arbeta aktivt for att minimera matsvinnet och hantera det
avfall som uppstar pa ett hallbart sitt. Andelen matsvinn och
matavfall i stadens verksamheter ska foljas upp och redovisas
regelbundet.

Saker mat

I Stockholms stad &r séker mat naturligt hdgt prioriterat och
lagstiftningen &r en miniminiva. Stadens alla verksamheter ska
arbeta med en hog livsmedelssédkerhet och servera sidker mat till alla
matgaster.

e All personal ska ha tillrdcklig kunskap och utbildning i
livsmedelssikerhet 1 forhdllande till sina arbetsuppgifter.

e Det ska vara tydligt vem som ansvarar for att lagstiftningen
kring livsmedelssikerhet efterlevs. Verksamheterna ska ha
tydliga rutiner for hur risker ska hanteras samt ha en egen
fungerande kontroll. Hygieniska risker ska identifieras och
forebyggas.

o Sirskilda rutiner ska finnas for att sdkerstélla att de som har
allergi eller 6verkédnslighet inte blir sjuka av maten.

e Vid upphandling av livsmedelstjanster ska personalen ha
kunskap eller stod for att kunna stilla tydliga krav pa
verksamhetsutovare att ha forutsittningar for att leverera
mat som ar siker for alla.

e Stockholms stad ska underlitta for foretag att gora rétt
genom rad och vigledning.

Genomférande

Vid upphandling och inkdp av klimatsmart mat av representation,
catering och 6vriga inkdp ska stadens matstrategi och Guiden for
Héllbara Evenemang vara vdgledande.

Matstrategin ska integreras med stadens system for styrning och
uppfoljning (ILS) och preciseras i nimnders och bolagsstyrelsers
verksamhetsplanering. Strategin ska ocksa ligga till grund for
revideringar av aktuella styrdokument. I kommande revidering av
Miljoprogrammet ska overgripande mal for stadens arbete med mat
och maltider inarbetas. De méal som formulerats idag kan komplet-
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teras med mal for att minska klimatbelastningen frén stadens mat
och maltider och mél for minskat matsvinn.

Att kompetensen inom stadens maltidsverksamheter dr hog dr en
forutséttning for att uppfylla strategins mélséttningar. Alla som
arbetar med mat och maltider 1 stadens verksamheter ska ha god
kompetens och kunna géra medvetna val for bade hélsa och miljo.
Riktade utbildningar for olika personalgrupper ska genomforas for
att 6ka kompetensen inom stadens verksamheter. Utbildning och
kompetens ar av stor vikt i alla led sdsom matlagning, niringslira,
specialkost, ekologi, livsmedelssdkerhet, bemdtande samt héllbar
utveckling.

Att vara en stor upphandlande myndighet medfor mdjligheter att
paverka leverantérsmarknaden. Att till exempel anvinda upp-
handlingsmyndighetens hallbarhetskriterier for kott- och fagel-
produkter, dir krav pa djurskyddshallning och anvindning av
antibiotika i livsmedelsproduktionen ingar, far stérre genomslag nér
de stélls av en stor upphandlande myndighet. For att kunna avgora
vilken niva av krav som kan stillas med sékrad livsmedelsforsorj-
ning dr det av vikt att ha en tidig dialog med leverantérsmarknaden.
Att organisera sig 1 tvirfunktionella kategoriteam, sammansatta av
verksamhetsrepresentanter, experter och upphandlare, som arbetar
enligt ett strukturerat och faktabaserat arbetssitt mot tydliga mal
kan bidra till att fokusera inkopsarbetet och kanalisera forbéattrings-
initiativ.

Samordningsfunktion

For att sikerstilla implementering, kontinuerlig uppfoljning,
kompetensutveckling och erfarenhetsutbyte sa inrittas ett nitverk.
Pé sikt skulle nétverket kunna utvecklas och formaliseras till en
kostenhet med dvergripande ansvar for stadens mat och méltider.
Nitverket ska representeras av utbildningsforvaltningen,
dldreforvaltningen, serviceforvaltningen, miljéforvaltningen och
stadsledningskontoret. Utbildningsfoérvaltningen ska ha det
samordnande ansvaret. Nétverket ska ha sdrskild kompetens om
verksamheterna forskola, skola, dldreomsorg samt om mat och
maltider, milj6-och klimat, upphandling samt styrning och
uppfoljning. Nétverket ska arbeta med kommunévergripande
maltidsfrdgor genom att samordna stadens riktlinjer och policys for
mat och maltider, stodja stadens ndmnder vid implementering av
matstrategin, riktlinjer och policys, ta fram underlag for planering
och uppf6ljning av stadens mat och maltider, utveckla arbetet med
livsmedelsupphandlingar och bevaka omvarldsférandringar.

Arendet

Kommunstyrelsen har remitterat forslag till Strategi for God,
Hélsosam och Klimatsmart mat till bland annat milj6- och
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hélsoskyddsndmnden. Stadsledningskontoret foreslar i sitt
tjdnsteutlatande att kommunstyrelsen ska besluta om att inféra en
for staden gemensam matstrategi.

Forvaltningens yttrande ska vara Kommunstyrelsen tillhanda den 12
november 2018. Arendet har beretts av avdelningen for
Livsmedelskontroll i samrad med avdelning Plan och miljo.
Remissen besvaras genom detta tjdnsteutlatande

Forvaltningens synpunkter och forslag

Fokus for forvaltningens synpunkter ligger pa de delar av strategin
som ndrmast beror milj6forvaltningens verksamhetsomrade. For
detaljerade synpunkter och textforslag pa forslaget till matstrategi
hénvisas till bilaga 1.

Miljoforvaltningen vilkomnar forslaget om en stadsovergripande
Strategi for God, Hilsosam och Klimatsmart mat och stéller sig
positiv till att bidra med kompetens kring milj6, klimat och
livsmedelssikerhet 1 ett ndtverk kopplat till implementering,
samordning, kompetensutveckling och uppfdljning av matstrategin.
Vi ser det som mycket positivt att samordningsfunktionen finns
med 1 matstrategin och att den funktionen kommer att bidra till 6kad
kunskap och ett béttre informationsutbyte i Stockholm. Inom
samordningsfunktionen bor det finnas tillgang till spetskompetens
inom matsédkerhet for att kunna goéra bedomningar nir eventuella
intressen stélls mot varandra.

Strategin omfattar alla stadens verksamheter och maéltidssituationer.
Malgrupperna forskola, skola och dldreomsorg berors i hog grad
och milj6forvaltningen véilkomnar att sirskilda riktlinjer for dessa
malgrupper utarbetas och att befintliga revideras i samband med
implementeringen av matstrategin.

Forvaltningen vélkomnar att uppf6ljningsmattet andel ekologisk
mat kompletteras for att tdcka in mal om minskad klimatbelastning
och matsvinn samt &r positiv till stadsledningskontorets forslag att
bista 1 arbetet att ta fram underlag for de nya uppf6ljningsmatten.
Samtidigt konstaterar forvaltningen att begreppet matsvinn behdver
fortydligas 1 strategin. Enligt forslaget far milj6- och hélsoskydds-
ndmnden och utbildningsnimnden uppdraget att ta fram underlag
for att utarbeta forslag till uppfoljningsmatt.

Forvaltningen foreslér att ansvaret for att ta fram underlaget ges
enbart till utbildningsndamnden. Milj6f6rvaltningen har ett
myndighetsansvar som gor det mindre lampligt att miljo- och
hilsoskyddsndmnden ska ta fram underlaget for skolor, men miljo-
forvaltningen ér sjilvklart gdrna med och ger stod och rdd i det
arbetet.
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De delar av strategins mal som tas in som mal eller delmal i
miljoprogrammet bor foljas upp genom ILS-systemet. Men man
skall vara restriktiv med att pafora nya uppfoljningar f6r stadens
forvaltningar och bolag. De delar av strategin som inte blir
uttryckliga mal i miljoprogrammet eller kommunfullmaktiges
budget bor kunna foljas upp pa annat sitt.

Forvaltningen delar Stadsledningskontorets bild av att en samlad
styrning och uppf6ljning av méltidsfragor och integrering i stadens
ledningssystem Okar forutsittningarna att na stillda mal. Likasé ar
det viktigt att samordna matstrategin med dvriga relevanta styr-
dokument i staden. Matstrategin hinvisar till miljoprogrammet, men
dven stadens Avfallsplan innehéller mal och strategier for att
minska matsvinn och matavfall, liksom Kemikalieplanen som har
mél kopplat till livsmedelssikerhet. Aven dessa styrdokument bor
ndmnas i strategin. Miljoforvaltningen noterar vidare att
matstrategin hénvisar till avfallsméilen i stadens miljoprogram och
avfallsplan som stracker sig till ar 2020 — ej &r 2021 som anges i
strategin — samt att dessa inte overensstimmer med stadens budget
2018 och KFs arsmal for indikatorn ’Andel matavfall till biologisk
behandling av forvintad uppkommen méngd” anges till 60 procent
till ar 2020. Vilket framgér av KFs indikatorer for SVOA (sid 304 i
KFs budget).

Miljoforvaltningen instimmer i att Stockholms stad aktivt ska ta
tillvara upphandlings- och uppf6ljningsprocessens goda for-
utsdttningar till dialog 1 syfte att minska stadens och dess invanares
miljo- och klimatpaverkan, dka livsmedelssdkerheten samt bidra till
att paverka branschen i hallbar riktning.

Stadens verksamheter ska enligt matstrategin strava efter att erbjuda
minst tva fullgoda huvudritter, varav en vegetarisk. Denna
formulering kan tydas som att det ena alternativet ska vara en
huvudritt med kott. Forvaltningen anser att minst en vegetarisk
maéltid ska kunna erbjudas. Erfarenheter i stadens verksamheter
visar dessutom att minskade inkép av mangden kott leder till att en
omfOrdelning av resurser kan goras sé att gronsaker och rotfrukter
av battre kvalitet samt kravodlat kott kan kdpas in utan
kostnadsokningar.

Miljoforvaltningen delar synen att relevant kompetens krévs inom
stadens maltidsverksamheter for att kunna méta efterfrdgan pa
vegetariska alternativ, minimera matsvinn samt mota kraven pa
livsmedelssikerhet.

Forvaltningen noterar att strategin inkluderar savil brukare som
stockholmare och besdkare 1 Stockholms stad och ser positivt pé att
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matstrategin kan bidra till att 6ka kunskap och inspirera dessa
malgrupper. Forvaltningen vill, utdver vad som anforts, betona att
staden behover fortsitta utveckla aktiviteter for stockholmare och
besokare for att minska den negativa paverkan frdn mat och
maéltider i Stockholm. Arbetet med att engagera stockholmarna i att
odla, kopa, tillaga, forvara och éta klimatsmart mat kan bland annat
vidareutvecklas utifran de goda erfarenheterna med miljoforvalt-
ningens kokbok Det smarta kdket och en aktiv anvindning av
stadens Guide for héllbara event i stadens verksamheter.

Manga stadsdelsforvaltningar och forskolor i1 staden jobbar aktivt
med HAll Sverige Rents miljomérkning Gron flagg. Forvaltningen
anser att detta arbete, liksom att Stockholms stad ar en Fair Trade
City, bor ndmnas i matstrategin.

I borjan av “upphandling och inkdp” framgar det att Stockholm stad
ska frimja utvecklingen av nya livsmedel och samtidigt bidra till att
ligga i1 framkant for en utveckling av nya sikra livsmedelsprodukter.
Det dr viktigt att det framgar vad som menas med detta. Det bor i
sammanhanget papekas att nya livsmedel regleras i forordning (EU)
nr 2015/2283. Med nya livsmedel menas livsmedel som inte har
anvints som ménniskofoda i1 betydande omfattning 1 unionen fore
den 15 maj 1997. Huvudregeln enligt forordningen &r att sddana
livsmedel 4r forbjudna innan de har blivit godkénda av EU-
kommissionen. Processen for att ansoka om ett sddant godkénnande
ar relativt 1ang och komplicerad.

Det finns flera goda exempel och viktiga foregangare i Stockholms
stad inom klimatsmart mat och matsvinn, en del har fétt Pingvin-
priset som manadens klimatsmarta exempel inom staden.
Milj6forvaltningen anser att aktiv anvéindning och spridning av
goda exempel dr en viardefull metod for att 6ka kunskaper och
praktiskt utveckla stadens verksamheter for att uppnd malen 1
matstrategin.
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