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Strategi for god, halsosam och
klimatsmart mat. Svar pa remiss fran
kommunstyrelsen

Forslag till beslut

Kulturforvaltningen foreslar att kulturndmnden beslutar:

1. Att som svar pd remissen dverldmna kulturférvaltningens
tjansteutlatande till kommunstyrelsen

Robert Olsson Lena Nilsson
Kulturdirektor Administrativ chef

Sammanfattning

Milj6- och hilsoskyddsnamnden har tillsammans med
servicendmnden tagit fram ett forslag till stadsdvergripande
matstrategi, som ska verka for béttre folkhdlsa och minskad
miljo- och klimatpdverkan genom de livsmedel och méltider som
kops in, produceras och serveras 1 stadens verksamheter. Stadens
verksamheter ska efterstriva Livsmedelsverkets dvergripande
malsittning kring de offentliga maltider som serveras for att
framja folkhidlsan; jamlik hélsa, vdlbefinnande och hallbar
utveckling.

Kulturforvaltningen serverar i stort sett inte maltider till
kunder/brukare. De ganger som det forekommer handlar det
framf0r allt om fika eller annan enklare fortiring vid
avdelningarnas olika evenemang och Oppet hus. For interna
behov av maltider, till exempel vid personaltriffar och andra
evenemang, har kulturférvaltningen upphandlat maltidscatering.
En forutsittning for att strategin ska fungera vigledande for
kulturforvaltningens verksamheter &r att den tydligt anger vilka
kriterier som bor anvéndas vid upphandling av livsmedel och
catering.
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Underlag for beslut
Remiss av Strategi for god, hdlsosam och klimatsmart mat, dnr
KS 2018/430, som inkom 2018-07-16. Remisstid 2018-10-29.

UTLATANDE

Remissen

Milj6- och hidlsoskyddsnamnden har tillsammans med
servicendmnden tagit fram ett forslag till stadsvergripande
matstrategi, som ska verka for béattre folkhdlsa och minskad
miljo- och klimatpéverkan genom de livsmedel och méltider som
kops in, produceras och serveras i stadens verksamheter. Stadens
verksamheter ska striva efter Livsmedelsverkets 6vergripande
malsdttning for offentliga maltider som serveras for att frimja
folkhélsan; jamlik hilsa, valbefinnande och héllbar utveckling.

Stadens matstrategi ska bidra till:

bittre folkhélsa,

minskad miljo- och klimatpaverkan,

goda, varierade och néringsriktiga maltider som haller hog
kvalitet,

likvéardiga méltider och ett jamlikt méltidsutbud,

att maten dr integrerad och stirker matens betydelse i
verksamheterna,

sakra livsmedel for alla

att ge vigledning samt visa pa strategiska prioriteringar och
belysa vilka utvecklingsomraden som finns i staden inom
maéaltidsomradet.

Matstrategin ska integreras med stadens system for styrning och
uppfoljning (ILS) och preciseras i namnders verksamhets-
planering.

Arendets beredning
Arendet har beretts av administrativa staben.

Forvaltningens synpunkter

Kulturférvaltningen serverar i stort sett inte maltider till
kunder/brukare. De ganger som det forekommer handlar det
framf0r allt om fika eller annan enklare fortaring vid
avdelningarnas olika evenemang och Oppet hus.

For interna behov av maltider, till exempel vid personaltraffar
och andra evenemang, har kulturférvaltningen upphandlat
maéltidscatering. Avtalet 16per till 2020. I upphandlingen var ett
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krav att minst 25 % av de livsmedel som leverantdren anvénder
sig av ska vara ekologiska. Ytterligare krav var att leverantoren
ska arbeta systematiskt med miljéledning. For 6vriga behov av
livsmedel avropar kulturforvaltningen fran de stadsgemensamma
ramavtalen.

I forslaget till matstrategi anges att staden kan stilla krav som
leder till hallbar utveckling vid upphandlingar, till exempel
genom att anvinda upphandlingsmyndighetens
héllbarhetskriterier for kott- och fagelprodukter. En forutsdttning
for att strategin ska fungera vigledande for kulturforvaltningens
verksamheter dr att den tydligt anger vilka kriterier som bor
anvindas vid upphandling av livsmedel och catering.
Kulturforvaltningen ser upphandling som ett centralt verktyg for
att sdkerstélla att malen uppfylls.

Kulturforvaltningen har under hdsten genomfort en 6versyn av
vilka av vara lokaler/arbetsstéllen som erbjuder sortering av
matavfall 1 enlighet med stadens avfallsplan, dir malet &r att 70
% av matavfallet ska omhéndertas for att kunna bli biogas och
biogddsel. Kulturforvaltningen har kontaktat samtliga av stadens
fastighetségare dér forvaltningen forhyr lokaler, och dér
miljéronden har indikerat att det inte finns sortering av matavfall,
med fragan om det kan vara mojligt att infora detta. Insatsen har
redan gett effekt, sa att flera av véra verksamheter har kunnat
borja sortera ut matavfall for tervinning.

Bilagor
1. Remiss av Strategi for god, hédlsosam och klimatsmart
mat, dnr KS 2018/430.



