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Förslag till beslut 
Kulturförvaltningen föreslår att kulturnämnden beslutar: 

 

1. Att som svar på remissen överlämna kulturförvaltningens 

tjänsteutlåtande till kommunstyrelsen 

 

 

Robert Olsson   Lena Nilsson 

Kulturdirektör   Administrativ chef  

Sammanfattning 
Miljö- och hälsoskyddsnämnden har tillsammans med 

servicenämnden tagit fram ett förslag till stadsövergripande 

matstrategi, som ska verka för bättre folkhälsa och minskad 

miljö- och klimatpåverkan genom de livsmedel och måltider som 

köps in, produceras och serveras i stadens verksamheter. Stadens 

verksamheter ska eftersträva Livsmedelsverkets övergripande 

målsättning kring de offentliga måltider som serveras för att 

främja folkhälsan; jämlik hälsa, välbefinnande och hållbar 

utveckling. 

 

Kulturförvaltningen serverar i stort sett inte måltider till 

kunder/brukare. De gånger som det förekommer handlar det 

framför allt om fika eller annan enklare förtäring vid 

avdelningarnas olika evenemang och Öppet hus. För interna 

behov av måltider, till exempel vid personalträffar och andra 

evenemang, har kulturförvaltningen upphandlat måltidscatering. 

En förutsättning för att strategin ska fungera vägledande för 

kulturförvaltningens verksamheter är att den tydligt anger vilka 

kriterier som bör användas vid upphandling av livsmedel och 

catering. 
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Underlag för beslut 
Remiss av Strategi för god, hälsosam och klimatsmart mat, dnr 

KS 2018/430, som inkom 2018-07-16. Remisstid 2018-10-29. 

UTLÅTANDE 

Remissen 
Miljö- och hälsoskyddsnämnden har tillsammans med 

servicenämnden tagit fram ett förslag till stadsövergripande 

matstrategi, som ska verka för bättre folkhälsa och minskad 

miljö- och klimatpåverkan genom de livsmedel och måltider som 

köps in, produceras och serveras i stadens verksamheter. Stadens 

verksamheter ska sträva efter Livsmedelsverkets övergripande 

målsättning för offentliga måltider som serveras för att främja 

folkhälsan; jämlik hälsa, välbefinnande och hållbar utveckling.  

 

Stadens matstrategi ska bidra till: 

 bättre folkhälsa, 

 minskad miljö- och klimatpåverkan, 

 goda, varierade och näringsriktiga måltider som håller hög 

 kvalitet, 

 likvärdiga måltider och ett jämlikt måltidsutbud, 

 att maten är integrerad och stärker matens betydelse i 

verksamheterna, 

 säkra livsmedel för alla 

 att ge vägledning samt visa på strategiska prioriteringar och 

 belysa vilka utvecklingsområden som finns i staden inom 

 måltidsområdet. 

 

Matstrategin ska integreras med stadens system för styrning och 

uppföljning (ILS) och preciseras i nämnders verksamhets-

planering.  

Ärendets beredning 
Ärendet har beretts av administrativa staben. 

Förvaltningens synpunkter 
Kulturförvaltningen serverar i stort sett inte måltider till 

kunder/brukare. De gånger som det förekommer handlar det 

framför allt om fika eller annan enklare förtäring vid 

avdelningarnas olika evenemang och Öppet hus.  

 

För interna behov av måltider, till exempel vid personalträffar 

och andra evenemang, har kulturförvaltningen upphandlat 

måltidscatering. Avtalet löper till 2020. I upphandlingen var ett 
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krav att minst 25 % av de livsmedel som leverantören använder 

sig av ska vara ekologiska. Ytterligare krav var att leverantören 

ska arbeta systematiskt med miljöledning. För övriga behov av 

livsmedel avropar kulturförvaltningen från de stadsgemensamma 

ramavtalen. 

 

I förslaget till matstrategi anges att staden kan ställa krav som 

leder till hållbar utveckling vid upphandlingar, till exempel 

genom att använda upphandlingsmyndighetens 

hållbarhetskriterier för kött- och fågelprodukter. En förutsättning 

för att strategin ska fungera vägledande för kulturförvaltningens 

verksamheter är att den tydligt anger vilka kriterier som bör 

användas vid upphandling av livsmedel och catering. 

Kulturförvaltningen ser upphandling som ett centralt verktyg för 

att säkerställa att målen uppfylls. 

 

Kulturförvaltningen har under hösten genomfört en översyn av 

vilka av våra lokaler/arbetsställen som erbjuder sortering av 

matavfall i enlighet med stadens avfallsplan, där målet är att 70 

% av matavfallet ska omhändertas för att kunna bli biogas och 

biogödsel. Kulturförvaltningen har kontaktat samtliga av stadens 

fastighetsägare där förvaltningen förhyr lokaler, och där 

miljöronden har indikerat att det inte finns sortering av matavfall, 

med frågan om det kan vara möjligt att införa detta. Insatsen har 

redan gett effekt, så att flera av våra verksamheter har kunnat 

börja sortera ut matavfall för återvinning. 

Bilagor 
1. Remiss av Strategi för god, hälsosam och klimatsmart 

mat, dnr KS 2018/430. 


