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Sammanfattning

Projektet gick ut pa att kontrollera att bagerier lamnar ratt
information till sina kunder, med sarskilt fokus pa eventuella
bakhjalpmedel sasom tillsatser och enzymer. Vidare kontrollerades
att endast tillatna tillsatser anvéandes.

Sammanlagt kontrollerades 23 bagerier och 13 forséljningsstallen.
Ungefar halften av bagerierna, och tva av forsaljningsstallena,
uppgav inte samtliga ingredienser till kunderna. Inte i nagot fall
hade de skyltning som var vilseledande. Inga bagerier anvénde
otillatna tillsatser.

Arendet

2019 bedrevs ett projekt for att kontrollera att bagerier lamnar ratt
information till sina kunder samt att informationen inte var
vilseledande i enlighet med lagkraven. Sarskilt fokus lades pa
eventuella bakhjalpmedel sasom tillsatser och enzymer. Vidare
kontrollerades att endast tillatna tillsatser anvandes. Inom projektet
utarbetades metod och arbetsmaterial i form av checklistor och
annat stodmaterial. Projektet skulle dven bidra till att hoja
kompetensen pa avdelningen.

Resultat

Sammanlagt kontrollerades 23 bagerier och 13 forséljningsstallen.
Ungefér hélften av bagerierna anvénde bakhjalpmedel som de inte
informerade kunderna om. De gav saledes inte den information till
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kunderna som livsmedelslagstiftningen kréver. Inget av dessa
bagerier hade skyltning som kunde uppfattas som att de inte
anvande bakhjalpmedel, och de bedémdes darmed inte vilseleda
sina kunder. Alla utom tva forséljningsstéllen foljde lagkravet att
uppge samtliga ingredienser. Inte i nagot fall bedémdes att de
vilseledde sina kunder.

Slutsatser

Mindre bagerier upplever det omstandligt och tidsédande att ha
rutiner for att lamna ut samtliga ingredienser for alla bakverk,
sarskilt i fall da de bytte ingredienser eller fabrikat ofta. De stora
bagerierna ar generellt battre forberedda pa att informera sina
kunder om samtliga ingredienser.

Bagerier som ibland anvénder tillsatser och enzymer, kan ha
anledning att inte visa det for konsumenterna, eftersom
konsumenter kan vara skeptiska till tillsatser. Samtidigt finns
bagerier som vinnldgger sig om att ha en mer tidskravande och
arbetsintensiv bakningsprocess utan tillsatser. Om kunderna vill
kunna vilja mellan ’genuint producerade” eller ’snabbgjorda”
bakverk, ar det viktigt att de far ratt information.

Forvaltningens synpunkter och forslag

Foretagen ska kunna rékna upp alla ingredienser i en produkt nar
kunder uttryckligen ber om samtliga ingredienser.
Miljoforvaltningen ser utmaningen for sma bagerier, sarskilt de som
anvander manga sammansatta ingredienser, och ingredienslistorna
for vanliga ingredienser kan vara langa.

Det &r viktigt att livsmedelskontrollen inte stéller krav pa mer
dokumentation &n nédvandigt, utan ser till att lagens syfte uppnas
och att konsumenterna far den information de har rétt till.

Miljoforvaltningen bedémer att det finns ett relativt stort intresse
hos konsumenter att fa information om bakhjalpmedel i brod, men
att konsumenter inte har kunskap om att de har ratt till denna
information nér de handlar éver disk.

Slut



