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Ta fram en strategi sa fler skolor kan laga mat i det egna koket
Skrivelse fran Yvonne Ruwaida (MP)

Borgarradsberedningen foreslar att kommunstyrelsen beslutar f6ljande.
Skrivelsen fran Yvonne Ruwaida (MP) om “’Ta fram en strategi sa fler skolor
kan laga mat i det egna kdket” anses besvarad med vad foredragande borgar-
rad anfort.

Foredragande borgarriadet Lotta Edholm anfor f6ljande.
Arendet

I en skrivelse den 23 mars 2010 foreslar Yvonne Ruwaida (MP) att kommunstyrelsen
beslutar att ta fram en strategi sé fler skolor kan laga mat i det egna koket. Yvonne
Ruwaida hénvisar till att det skett ett trendskifte och fler skolor vill ha tillagningskdk.
Hon menar att platslagad mat bade ar en fraga om kvalitet och en mdjlighet for ele-
verna att kdnna dofter nir den lagas.

P& grund av den administrativa omorganisation som gjordes av grundskolan nér
den overfordes till utbildningsndmnden finns det enligt Yvonne Ruwaida exempel
dér en skola stoppats fran att bygga om.

Beredning

Arendet har remitterats till stadsledningskontoret och utbildningsnimnden.

Stadsledningskontoret anser att det inte ar nddvandigt for kommunstyrelsen att ta
fram en strategi for att underldtta f6r de skolor som vill bygga om till tillagningskdk.

Utbildningsndmnden anser att det i enlighet med skrivelsens intentioner nu har
paborjats ett aktivt arbete for att skapa bra forutséttningar for de kommunala skolkd-
ken att laga god och hélsosam mat. Namnden forordar ddremot ingen gemensam
strategi for hela Stockholms stad dé en sadan riskerar att begrénsa utbildningsndmn-
dens mojligheter till egna prioriteringar.

Mina synpunkter

Det &r av hogsta vikt att Stockholms elever féar en niringsrik och god skollunch. Det
ar avgorande inte bara for elevernas vilbefinnande utan dven for deras méjlighet till
larande. Det ér positivt att utbildningsndmnden har vidtagit och kommer att vidta
ytterligare kompetenshojande atgirder for att ge forutséttningar for koken att laga
god och hélsosam mat. Ndmnden har frén och med 2009 inrittat en kostfunktion som
arbetar radgivande och som erbjuder savil utbildningar och erfarenhetsutbyte. Det ar




dven virt att notera att den nya skollagen stéller krav pa niringsriktiga skolmaltider,
vilket innebar att alla maltider som serveras ska vara niringsberdknade.
Fragestéllningen kring skolkdk ingar i den pagiende planeringen for ”Strategi for
ett vixande Stockholm”. I samband med stérre ombyggnationer forsoker staden, dir
skolor s& onskar och det d4r mojligt, att bygga kok sé att det gér att laga egen mat.
Men Stockholms skolor har olika strategier for att erbjuda sina elever en naringsrik
och god skollunch. En forutsittning for detta behdver inte alltid vara ett eget tillag-
ningskok. Stockholms skolkdk varierar mycket i sin utformning och en strategi som
drar alla skolor 6ver en kam riskerar att bli ineffektiv och i vérsta fall kontraproduk-
tiv.
Jag foreslar att borgarradsberedningen foreslar att kommunstyrelsen beslutar fol-
jande.
Skrivelsen fran Yvonne Ruwaida (MP) om “Ta fram en strategi sa fler skolor
kan laga mat i det egna koket” anses besvarad med vad foredragande borgarrad
anfort.

Stockholm den 5 maj 2011

LOTTA EDHOLM

Bilagor
1. Reservationer m.m.
2. Skrivelsen ”Ta fram en strategi sa att fler skolor kan laga mat i det egna ko-
ket”

Borgarradsberedningen tillstyrker foredragande borgarradets forslag.
Reservation anfordes av borgarradet Per Bolund (MP) enligt foljande.

Jag foreslar borgarrddsberedningen foresld kommunstyrelsen besluta att
1. Att bifalla skrivelsen
2. Att ocksé sdga foljande

Det dr bra att staden arbetar aktivt for att hoja kvalitén pa maltidsverksamheten inom Stock-
holms stads grundskolor. Utbildningsforvaltningen menar dock att en stadsgemensam strategi
for att underlatta for tillagningskok riskerar att begridnsa mojligheterna till egna prioriteringar.
Detta dr naturligtvis inte skrivelsens intention. Tvértom, en strategi ska visa hur arbetet kan
underléttas utan att begrdnsa mer ldngtgaende initiativ inom forvaltningar eller lokalt.

Som borgarridet papekar kan Stockholms skolor naturligtvis ha olika strategier for att er-
bjuda eleverna en god och néringsrik skollunch. Men faktum kvarstar att tillagningskdk ger
bittre forutsattningar for hogre kvalitet pd maten &n mottagningskok. Som utbildningsforvalt-
ningen papekar har tillagningskoken dessutom léttare att locka kvalificerad personal.



ARENDET

I en skrivelse den 23 mars 2010 foreslar Yvonne Ruwaida (MP) att kommunstyrelsen
beslutar att ta fram en strategi sé fler skolor kan laga mat i det egna koket. Yvonne
Ruwaida hénvisar till att det skett ett trendskifte och fler skolor vill ha tillagningskdk.
Hon menar att platslagad mat bade ar en fraga om kvalitet och en mgjlighet for ele-
verna att kdnna dofter nir den lagas.

Pé grund av den administrativa omorganisation som gjordes av grundskolan nér
den overfordes till utbildningsndmnden finns det enligt Yvonne Ruwaida exempel
dér en skola stoppats fran att bygga om.

BEREDNING
Arendet har remitterats till stadsledningskontoret och utbildningsniimnden.
Stadsledningskontoret

Stadsledningskontorets tjdnsteutldtande daterat den 16 juli 2010 har i huvudsak
foljande lydelse.

Stadsledningskontoret bedomer att det finns ett betydande kapacitetsverskott vad géller
tillagning av skolluncher i staden. Kok &r samtidigt teknikintensiva anldggningar som ar
omgirdade av ett omfattande regelverk och &r ddrmed dyra att bygga och hélla i drift.

Stadsledningskontoret anser dven att det inte &r en sjdlvklarhet att tillagningskok innebar
en hogre kvalitet pd maten. Det dr redan idag mdjligt for skolorna att kopa in hogkvalitativ
mat och det finns darfor mojlighet for de kommunala skolorna att erbjuda god och hélsosam
mat.

Utbildningsndmnden héller for nérvarande pa med en inventering av ndmndens samtliga
grundskolekok for att sikerstélla forutsédttningarna for att erbjuda en god livsmedelshanter-
ing. Det star klart att en stor andel av kdken ar eftersatta, i vissa fall i form av bristande un-
derhéll och i andra fall pa grund av 1&g standard. Det gér i dagsldget inte att bedoma det
totala investeringsbehovet.

Stadsledningskontoret anser med anledning av ovanstaende att det inte d4r nddvandigt for
kommunstyrelsen att ta fram en strategi for att underlétta for de skolor som vill bygga om till
tillagningskok.

Utbildningsnimnden

Utbildningsnéimnden beslutade vid sitt sammantrdde den 19 augusti 2010 att som
svar pa remissen Overldmnas forvaltningens tjansteutlatande.

Reservation anfordes av Roger Mogert m fl (S), Per Olsson (MP) och ledamoten
Inger Stark (V), bilaga 1.

Sdrskilt uttalande gjordes av Roger Mogert m f1 (S), Per Olsson (MP) och Inger
Stark (V), bilaga 1.

Utbildningsforvaltningens tjansteutldtande daterat den 3 maj 2010 har i huvudsak
foljande lydelse.



Utbildningsforvaltningen har idag ca 70 tillagningskdk och ungefar 32 stycken mottag-
ningskdk inom den kommunala grundskolan i Stockholms stad.

Grundskolorna handlar i dagsldget livsmedel till ett virde av ca 90 miljoner. Totalt inom
Utbildningsforvaltningens grundskolor tillagas ca 87 000 portioner, sedan tillkommer ser-
veringen av frukost och mellanmal.

Innehallet i den mat som tillagas och serveras inom skolorna idag har skiftande kvalitet.
En bidragande orsak &r skiftande kompetens inom omréden som néringsléra, matlagnings-
kunskaper och livsmedelshygien. Utbildningsfoérvaltningen har dérfor vidtagit och kommer
att vidta ytterligare kompetenshojande atgérder for att ge forutséttningar for koken att laga
god och hilsosam mat. Forvaltningen har fran och med 2009 inréttat en kostfunktion som
arbetar rddgivande och som erbjuder s&vil utbildningar och erfarenhetsutbyte.

Malsittningen &r att skapa en hog och jaimn kvalitet pa maltidsverksamheten inom
Stockholms stads grundskolor. Utbildningsforvaltningen planerar ocksa att ta fram en kost-
policy for Stockholms stads grundskolors maltider. Samtidigt kommer den nya skollagen att
stdllas krav pa néringsriktiga skolmaltider, vilket innebir att alla méltider som serveras skall
vara néringsberdknade. Lagstiftningen kommer dock endast att reglera néringsinnehallet.
Skolmaéltiden innehaller manga fler delar 4n bara niringen.

Kokets fysiska forutsittningar avgor vilken beredning om ar mojligt att gora i skolans
egna kok. Den tydligaste gransen gar mellan tillagningskok och mottagningskdk. Forvalt-
ningen delar uppfattningen att tillagningskok ger forutséttningar for hogre kvalitet. Tillag-
ningskoken har ocksa léttare 4n mottagningskoken att locka kvalificerad personal. I samband
med ombyggnadsprojekt for mottagningskok ar det naturligt att prova om kdket ska stéllas
om till tillagning. Faktorer att ta hinsyn till i en sdédan beddmning &r exempelvis antalet
portioner och kokets fysiska forutsdttningar. Ombyggnadsprojekt initieras i samband med
fastighetsdgarens underhéllsprojekt eller behov av verksamhetsanpassningar for att exem-
pelvis komma tillratta med brister i logistik eller kokens funktion. Tungarbetade kok som
exempelvis saknar diskinldmning eller funderande floden &r angeldgna ombyggnadsprojekt
for att forbéattra arbetsmiljon. I dagsldget dr behovet av savil verksamhetsanpassningar som
underhallsinsatser omfattande. Utbildningsforvaltningens uppfattning &r att det i enlighet
med skrivelsens intentioner nu har pabdrjats ett aktivt arbete for att skapa bra forutsittningar
for de kommunala skolkdken att laga god och hilsosam mat. Forvaltningen forordar daremot
ingen gemensam strategi for hela Stockholms stad da en sédan riskerar begransa utbild-
ningsndmndens mdjligheter till egna prioriteringar.



Bilaga 1
RESERVATIONER M.M.

Utbildningsndmnden

Reservation anfordes av Roger Mogert m fl (S), Per Olsson (MP) och Inger Stark (V)
mot ndmndens beslut till forman for eget forslag enligt féljande.

att delvis bifalla forvaltningens forslag
att ddrutover anfora

Det &r bra att forvaltningen arbetar alctivt for att hoja kvalitén pa maltidsverksamheten
inom Stockholms stads grundskolor. Férvaltningen menar dock att en stadsgemensam strategi
for att underlatta for tillagningskok riskerar att begriansa mojligheter till egna prioriteringar.
Detta dr naturligtvis inte skrivelsens intention. Tvértom, en strategi ska visa hur arbetet kan
underldttas utan att begriansa mer langtgaende initiativ inom forvaltningar eller lokalt. Det ar
ocksa bra att forvaltningen planerar att ta fram en kostpolicy, men mer langtgéende insatser
behovs dven pa detta omréade. Forvaltningen bér genomfora en ordentlig utbildningsinsats av
kostpersonal for att dérigenom ocksa hoja kvalitén.

Sdrskilt uttalande gjordes av vice ordforanden Roger Mogert m fl (S), ledamoten Per
Olsson (MP) och ledamoten Inger Stark (V) enligt féljande.

Skolmaten ar viktig for att skapa goda forutsittningar for elevernas resultat. Det ar darfor
viktigt att maten &r niringsriktig och god, sa att barnen verkligen dter av den. Naringsriktig
och regelbunden kost gor att eleverna orkar mer och fér battre koncentrationsforméga. Trotta
och hungriga elever har svérare att ta till sig undervisningen under en hel dag.

Pa senare tid har kostens betydelse for folkhélsan uppméarksammats allt mer. Skolmaten ar
viktig for att grundldgga goda kostvanor som vuxna. Detta &r inte minst nodvéandigt for elever
som kommer fran hem med bristande kosthallning. Staden ska starta ett langsiktigt kvalitets-
och utvecklingsarbete for att forbattra skolmaten. I det arbetet ska samtliga skolor i Stock-
holm, kommunala sévil som fristdende, samt elevrepresentanter inbjudas att delta. Staden ska
ocksé inleda en satsning pa fortbildning for skolmaltidspersonalen och reservera medel for att
hoja deras 16ner. Skolmaten i Stockholms skolor ska utvecklas och forbéttras. I den andan ska
staden se 6ver mojligheten att fler skolor far mojlighet att laga mat i det egna skolkdket.



