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Sammanfattning

Miljoforvaltningen i Stockholm kontrollerade under laséret 2007-2008 kdken i stadens
skolor. Fokus lades vid hanteringen av allergikoster. I januari 2008 gjordes en
genomgang av resultaten som pekade pa att skolor som drivs i stadens regi hade ett nagot
sdmre resultat i forhéllande till skolor som drivs av privata verksamhetsutovare.

Uppfoljande kontroll av underkénda skolor slutfordes under varterminen 2008. Det kunde
dé konstateras att fyra skolor, tre i stadens regi och en privat, inte vidtagit relevanta
atgdrder mot patalade brister. De fyra skolorna blev godkinda forst efter att ha forelagts
att tgérda bristerna inom en viss tid.

Bakgrund

I Stockholm stad finns 244 skolor med kok som serverar lunch till eleverna. Merparten av
skolorna drivs av Utbildningsndmnden, ca 30 % drivs av olika privata
verksamhetsutdvare.

Drygt hélften av skolorna har mottagningskok. Det innebér att de tar emot fardiglagad
mat som serveras utan vidare bearbetning. I forekommande fall bereds en del tillbehor pé
plats. Ovriga skolor har tillagningskdk dir maten lagas frin grunden. En del av
tillagningskoken levererar d&ven mat till andra skolor.

Enligt skollagen ska skolan tillhandahélla mat till eleverna. Maten ska ge néring och vara
sdker dé det giller hygienisk standard samt att den ska vara tillagad p4 ett sddant sétt att
den inte dventyrar allergiska barns hilsa. Eftersom eleverna inte kan vilja var de ska dta
ar det extra viktigt att skolorna tar ansvar for att servera siker mat at de allergiska barnen.
Miljoforvaltningen har déarfor valt att fokusera pa hanteringen av allergikost vid
kontrollerna.

For att ge verksamhetsutdvare och personal i de berérda koken en mojlighet att forbereda
sig pa kommande kontroll gjordes 1 augusti 2007 ett utskick fran Miljoforvaltningen.
Utskicket beskrev kontrollens omfattning samt inneholl material med information om
hantering av allergikoster.

Enligt forordning (EG) nr 852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien skall
livsmedelsforetagare se till att alla de led i produktions- bearbetnings- och
distributionskedjan for livsmedel som de ansvarar for upprétthaller de relevanta
hygienkraven i denna férordning.

Livsmedelsforetagaren skall d&ven se till att den personal som hanterar livsmedel utbildas i
livsmedelshygien pé ett sétt som dr anpassat till deras arbetsuppgifter, och att de som
ansvarar for utveckling och underhall av faroanalys/HACCP-planer eller for anvéndning
av relevanta riktlinjer har getts adekvat utbildning i tillimpningen av HACCP-
principerna.



Resultat

Bedomningsgrunder

Checklistan for datorbaserad kontroll anvindes som inspektionsunderlag vid kontrollerna.
Omdomet for resultatet av kontrollen kan enligt checklistan bli godkidnd utan
anmérkning, godkénd med anmérkning alternativt underkénd.

o Skolkdk med resultatet utan anmdrkning hade inga avvikelser fran lagstiftningen.
De kunde vid kontrollen uppvisa ett godtagbart system for egenkontroll. De
kunde éven redovisa skriftliga eller godtagbara muntliga rutiner géllande
hantering av allergi- och specialkoster.

o Skolkdk med resultatet med anmdrkning hade upp till tre avvikelser. De kunde
redovisa skriftliga eller godtagbara muntliga rutiner géllande hantering av allergi-
och specialkoster.

o Skolkdk med resultatet underkdnt hade flera avvikelser, bl. a. géllande utbildning
och/eller allergikosthantering. | manga fall fanns brister i rutiner och
dokumentation gillande temperaturkontroller. Verksamheterna kunde inte heller
redovisa skriftliga eller godtagbara muntliga rutiner gillande hantering av allergi-
och specialkoster.

Genomgang av kontrollresultat

I januari 2008 gjorde Milj6forvaltningen en genomgéng av resultaten for de 179 kok som
da hade kontrollerats.

Resultaten visade att 52 % av skolkdken fatt omdomet utan anmérkning och 33 % med
anmérkning. Vid de érliga kontrollbesoken pé dessa skolor gors en uppfoljning av hur
eventuella avvikelser har &tgérdats.

Av de 179 kontrollerade kdken drivs 105 av Stockholm stad och 74 drivs av olika privata
foretag.

Resultatgenomgéngen visade att 15 % av skolkoken fick omdomet underkénd. Av dessa
skolkdk drivs 19 av Stockholm stad och 8 drivs i privat regi.

Vid uppfoljande kontroll i de underkidnda koken hade atgarder vidtagits mot pétalade
brister utom i 3 av stadens kok och ett av de privata koken. Forst efter att de aktuella

verksamhetsutdvarna forelagts att atgirda bristerna inom en viss tid har dven de blivit
godkénda enligt checklistan.

Resterande kontroller

De resterande 65 skolkdk som blivit kontrollerade efter resultatgenomgangen i januari har
1 forekommande fall atgérdat de brister som pétalats i kontrollrapporterna. Fler
foreldgganden har saledes inte varit nédvéndiga.



Kommunala verksamheter

For de kok som drivs i stadens regi dr Utbildningsndmnden livsmedelsforetagare. Det
betyder att ansvaret som enligt livsmedelslagstiftningen aligger livsmedelsféretagaren
géller for Utbildningsndmnden.

Referensgruppen for skolmaltidslokaler genomforde under 2006 en undersdkning i
stadens skolor. Resultatet presenterades i en rapport "Mal i mun — effektivitet och kvalitet
inom maéltidshanteringen”. I utredningen konstateras att Stockholms stad &r ansvarig for
mat och livsmedel i sina verksamheter men att det trots detta forekommer brister i
kompetens och organisation for att fullgéra de dtaganden som finns i lagen. Vidare
papekas i rapporten att staden saknar ett system for att bevaka Livsmedelslagens
riktlinjer.

I rapporten foreslogs att natverk bor bildas for att kokspersonalen i de kommunala
skolorna ska kunna delge varandra kunskap och nya idéer. Man konstaterade ocksa att
specialkost (bl.a. allergikost) ar ett omrade dar kompetensen dr ojaimn samt att alltfor
manga kok saknade egenkontrollprogram. Resultatet av Milj6forvaltningens kontroll
visar att problemen kvarstar.

Privata verksamheter

Aterkopplingen med de privata verksamhetsutdvarna har fungerat vil. Det har inte varit
nagra problem att né ansvarig for livsmedelssékerheten. Detta har bl.a. inneburit att
patalade brister har atgirdats relativt snabbt.

Slutsatser och rekommendationer

Den riktade kontrollen har haft avsedd effekt genom att skolorna réttat till patalade
avvikelser.

Den som driver verksamhet ska ha kinnedom om det ansvar som finns tydligt uttalat i
livsmedelslagstiftningen. De brister som konstateras framfor allt inom omradena
utbildning och system for egenkontroll maste atgiardas. Grundlaggande &r att
verksamhetsutdvarna genom delegation méste klarldgga vem som har ansvar och
befogenheter avseende livsmedelssikerheten i berorda skolor.

Staden borde uppritta en central organisation som tar fram riktlinjer for
livsmedelssékerheten sd att den blir likvérdig i stadens skolor. En sddan funktion skulle
fungera som en resurs dit de som arbetar i koken kan vénda sig for fragor om utbildning,
samordning inom staden mm.

Slut



