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Bild 1-4 Olika typer av vattenposter pa Stockholms kajer.

Figur 1-4 Resultatet av dricksvattenprovtagningen.



1. BAKGRUND

Det finns 57 skargardsbatar registrerade eller godkénda hos Stockholms
Miljéforvaltning. Storleken pa dessa objekt ar mycket skiftande fran 300
portioner per dag till 10 portioner per dag ett par ganger per sasong. De
flesta ar i drift april tom september. Vissa av batarna tillhandahaller enbart
mat fran cateringforetag. Utrustningen pa batarna spanner fran fullt
utrustade restaurangkok till sma pentryn. Ett projekt utférdes pa
skargardsbatarna 2003 dar tyngdpunkten lag pa rengoringen.

2. SYFTE

Syftet med projektet var att undersoka fyra delomraden i foretagens
verksamheter, hantering av dricksvatten, livsmedelstransporter,
nedkylning samt sophantering. Att samtliga objekt hanterar sopor och ar
utrustade med dricksvattentankar ar kant for Miljoférvaltningen sedan
tidigare. Vad som inte var kant var hur manga av objekten som fungerade
som livsmedelstransportérer samt hur manga som hanterade nedkylning.

3. METOD

| projektet anvandes den av Livsmedelsverket framtagna checklistan for
detaljhandel.

Alla inspektioner var férbokade da manga av batarna inte gar i reguljar
trafik utan bara vid bokade charterturer. Inspektionerna var en del av det
ordinarie tillsynsarbetet. Vid varje inspektion togs det tre vattenprover, ett
mikrobiologiskt prov med sil, ett mikrobiologiskt prov utan sil samt ett
kemiskt prov utan sil. Efter avslutad inspektion fick objektet en
kontrollrapport med eventuella avvikelser och kommentarer samt
analyssvar pa vattenproverna.

4. AVGRANSNINGAR

Alla skargardsbatar med atta respektive fyra timmars kontrolltid (1 st
respektive 19 st) samt de batar med tva respektive en timmes kontrolltid
(17 st respektive 1 st) som inte fatt ndgon inspektion under 2008 ingick i
projektet. Totalt inspekterades 38 objekt. P& 37 av objekten gjordes
provtagning av dricksvattnet.



5. RESULTAT

5.1 Grundinformation

Storleken pa objekten skiljer sig mycket at, det finns batar som ar i drift
aret runt och serverar 300 portioner per dag, dessa batar har fullt
utrustade restaurangkok. Batarna kan dels ga i reguljartrafik och dels i
chartertrafik. Andra batar oftast de som enbart gar i reguljartrafik ar
utrustade med ett stérre pentry dar det tillhandahalls smorgasar, pajer
fikabrod mm. De minsta objekten ar charterbatar med plats for tio
personer dar det anordnas chartrade turer med mat och dryck.

5.2 Lagstiftning vatten

Vattenhanteringen pa livsmedelsobjekten regleras i Livsmedelsverkets
foreskrifter (SLVES 2001:30) om dricksvatten.

Manga av verksamhetsutévarna har tidigare och dven nu provtagit sitt
vatten vartannat ar vilket foreskrivs i Sjofartsverkets kungorelse (SJOFS
1994:8 med andringar SJOFS 2001:14) med foreskrifter och allmanna rad
om dricksvatten pa fartyg. Livsmedelsverkets foreskrifter staller dock krav
pa en tatare provtagning.

| 3§ SJOFS 2001:14 star det att befalhavaren ska se till att kontroll av
dricksvatten sker minst vartannat ar samt vid misstanke om undermalig
kvalitet.

| 33 §, SJOFS 1994:8 star det att om dricksvattnet ar otjanligt eller tjanligt
med anmarkning skall orsaken klargtras och bristerna rattas till. |
allmanna rad i SJOFS 1994:8 rekommenderas en bottentémning av
tanken minst var tionde pafyllining eller varje manad.

5.3 Vattenprovtagning

Det togs tre vattenprover pa varje objekt. Prov 1, ett mikrobiologiskt prov
togs med sil. De proverna togs for att kontrollera rengdringen av
kransilarna men ar pa grund av tvivelaktiga analyssvar inte redovisade i
projektet.

Prov 2, ett mikrobiologiskt prov togs utan sil. Provet togs nar temperaturen
hade stabiliserat sig efter ett par minuters spolande. Det provet togs med
syftet att kontrollera kvaliteten pa vattnet i tankarna.

Prov 3, ett kemiskt prov togs utan sil ocksa det med syfte att kontrollera
kvaliteten pa vattnet i tankarna.

Ytterligare ett vattenprov togs fran en vattenpost pa Stromkajen, provet
togs som ett mikrobiologiskt referensprov for att sékerstalla att kvaliteten
var god vid bunkringen. Utlatandet pa detta prov var tjanligt.



5.4 Bunkring av vatten

Alla batar som var med i projektet bunkrar sitt vatten vid den kajplats dar
baten ligger i Stockholm. Kajplatserna finns vid Klara malarstrand,
Museikajen, Norr Méalarstrand, Nybrokajen, Norra Hammarbyhamnen,
Skeppsbron, Stadsgarden, Strandvagen och Stromkajen. Vid varje
kajplats finns en vattenpost dar baten ansluter sin vattenslang. Slangen
spolas ur mellan 5 och 10 minuter innan den ansluts pa tankkopplingen.
Det finns manga olika typer av vattenposter i Stockholm vissa ar val
skyddade(bild 1 och 2) medan andra ar helt 6ppna (bild 3 och 4). Fran
tanken leds vattnet via ett ledningsnat ut till tappstéallena. Manga av
tankarna ar utrustade med en uv-lampa som en extra rening, uv-lampan ar
placerad i borjan av ledningsnatet.

Bild.1 En vattenpost pa Stromkajen nar den &r last.



Bild.2 Samma vattenpost som pa bild 1 men i driftslage.

Bild.3 Oskyddad vattenpost.



Bild.4 Oskyddad vattenpost.



5.5 Analysresultat av vattenprover

Vattenproverna analyserades hos Alcontrol Laboratories. Overvagande
del av objekten har tidigare provtagit sitt vatten for mikrobiologisk analys,
endast ett fatal har provtagit for kemisk analys.

Bakterier, mikrosvampar och alger som ar anpassade till miljon kan finnas
i dricksvattnet fran borjan och kan vid gynnsamma forhallanden tillvaxa.
Dessa innebar dock inga halsorisker men lukt och smak kan komma att
foérandras. En faktor som kan gynna tillvaxten ar en bristféllig rengéring av
farskvattentankar, ledningsnatet och kopplingar. Andra orsaker kan vara
omsattningstillgangen och/eller tankens placering. Nar vattnet ar
stillastaende gynnas tillvaxten av mikroorganismer varfor det ar viktigt att
tomma tanken noggrant innan pafylining. Tankens placering ar viktig da
det géaller vattenkvalitet, rekommenderad placering &r svalt och morkt.
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Fig 1. Av de mikrobiologiska vattenproverna var 14 stycken tjanliga, av
dessa hade 10 objekt provtagningsplan och 12 objekt hade
rengoring/tdtmningsrutiner.



Mikrobiologiskt vattenprov Tjanligt med anmarkning
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Fig 2. Pa dvervagande del (23 stycken) av de mikrobiologiska proverna
var utlatandet tjanligt med anmarkning. Pa dessa objekt hade 9 stycken en
provtagningsplan och 17 stycken hade en rutin for reng6ring/tdtmning.
Beddmningen tjanligt med anmarkning baserades pa antalet
mikroorganismer 22°3 dygn och antalet langsamvéxan de bakterier.

Kemiskt vattenprov Tjanligt
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Figur 3. De flesta objekten 32 av 37 fick bedomningen tjanligt pa det
kemiska vattenprovet. Av dessa hade 26 objekt rutiner for
rengoring/tdtmning.



Kemiskt vattenprov Tjanligt med anmarknning
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Fig 4. Pa 4 objekt blev utlatandet tjanligt med anmarkning vad galler det
kemiska vattenprovet, av dessa hade 1 rengdring/tdmningsrutiner.
Anmarkningarna baserades pa lukt, hogt pH, jarn och turbiditet.

Endast ett kemiskt vattenprov blev otjanligt och det pga. stark lukt. Detta
objekt hade inte nagra rutiner for rengoring/ttmning.

5.6 Sophantering

Flertalet av batarna hade en sopsorteringsstation som service till
passagerarna. Alla sopor lades i sopcontainer pa respektive kajplats.
Vissa av containrarna var lasta. Ibland blandades de sorterade soporna pa
kajen.

5.7 Nedkylning

Nedkylning &r ett processteg som stéller krav pa 6vervakning och
utrustning och de flesta batarna har en mycket begransad yta dar
livsmedelsberedningen sker. Nio objekt kylde ned livsmedel och atta
stycken hade en godkéand dvervakning av processen och en
andamalsenlig utrustning.

5.8 Livsmedelstransporter

Av de inspekterade batarna var det endast tre batar som utforde
livsmedelstransporter. Verksamhetsutdvaren fungerar da som transportor
och ansvarar for att godset haller ratt temperatur. Dessa batar var
utrustade med stora kylrum och dar kérdes de hela rullburarna in med



kylvaror. Frysvarorna kom i frysskap och torrvarorna placerades inomhus.
Inga matningarna gjordes pa godset men det utférdes 6vervakning pa
lufttemperaturen i kylrummen.

Tva batar som inte var med i projektet men som ocksa transporterar
livsmedel har inte tillgang till kylrum. Dar férvaras rullburarna ute pa dack
och det finns inte alltid frysskap till kyl och frysvarorna. Den ansvariga for
transporterna pa dessa batar informerades om att de ar ansvariga for att
kylan halls pa varorna samt att torrvarorna inte utsatts for regn och fukt.
Uppf6ljning pa detta kommer att ske varen 2010.

6. DISKUSSION

Resultatet av undersdkningen visar att rengoring/témning samt
provtagningsplaner har betydelse for vattnets kvalitet. De batar som har
haft tdt tomning och reng6ring av tankarna visar generellt ett battre
resultat &n de som t.ex. tommer tankarna vart annat ar. Pa de objekt som
har haft en tatare provtagning har provresultaten foljts upp mer frekvent.

| resultaten gar det inte att se ndgon markbar skillnad vad galler vattnets
mikrobiologiska kvalitet mellan de tankar som varit utrustade med uv-
lampa och de som inte har haft detta reningssteg. Detta kan bero pa att
uv-lamporna inte byts eller rengors regelbundet.

Vattenposternas utformning verkar inte ha paverkat vattnets kvalitet.

Befalhavaren ar sallan samma person som verksamhetsutovaren vilket i
manga fall har lett till att man har utgatt fran tva olika lagstiftningar.

Livsmedelskontrollen har inte tidigare uppmarksammat
vattenproblematiken pa batarna vilket heller inte Sjofartsverket verkar ha
gjort.

| Sjofartsverkets foreskrifter star det att om dricksvattnet ar otjanligt eller
tjanligt med anmarkning skall orsaken klargéras och bristerna rattas till.
Awvikelserna har oftast lamnats utan atgarder.

Verksamhetsutbvarna har inte varit medvetna om att
dricksvattenhanteringen lyder under livsmedelslagstiftningen och detta ka
var anledningen till att provtagningsplaner saknats och att
provtagningsfrekvenserna varit for laga.

Ett atgardsforslag pa batar dar det inte anvands sa mycket vatten och
bunkring sker t.ex. var tredje dag kan vara att fylla tanken med det som
atgar for dagen och darmed fa en battre omsattning pa vattnet samt att
ofta tomma tanken helt pa vatten.
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Sophanteringen fungerar val pa kajerna med undantag av att containrarna
ibland besoks av ménniskor som letar burkar och annat avfall. Vad géaller
burkarna &r det kanske mest positivt da de pantas istéllet for att blandas
med Ovrigt avfall. Det finns planer pa att installera sopsugar istéllet for
containrar, men da bor det aven finnas mojligheter att dela upp
fraktionerna.

D& manga av batarna har en enkel hantering och bara lagar maten & la
minut ar det inte sa vanligt med nedkylningssteget. De som anvander sig
av denna metod har i den har undersékningen med undantag av en haft
en bra kontroll av farorna.

Livsmedelstransporter via bat ar en nodvandighet i skargarden da manga
restauranger och butiker ar verksamma pa 6arna. De i projektet
undersoOkta transportdrerna fungerar bra vad galler kyltemperaturer och
varuskydd. Det ar inte alltid enkelt for en liten butik langt ut i havsbandet
att valja transportdr da utbudet kan vara mycket begransat. Detta kan
medfora att mottagaren accepterar att varorna haller temperaturer som
inte alltid ar godtagbara.

Under néasta ar planeras manga av vattenproverna att foljas upp vilket
kommer att bli mycket intressant. Da kan det forhoppningsvis ga att
konstatera om verksamhetsutdvarna med inspektorernas hjalp har
anammat Livsmedelslagstiftningen da det galler dricksvatten.



