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I INLEDNING

Restaurangenheten pa Miljéforvaltningens avdelfimdivsmedelskontroll handlagger
forutom arenden som ror restaurangkontroll ockEalliga verksamheter vid olika
evenemang i staden. Oavsett om en verksamhelféligjleller permanent, sa galler
livsmedelslagstiftningens krav pa sakra livsmedel.

| rapporten Evenemang 2008 drogs slutsatsen athédelshanteringen verkade ha
fungerat val da inga misstankta matforgiftningéeretlagomal inkom under aret.
Restaurangenheten har i ar genomfort ett provtagpiojekt pa tillfalliga verksamheter i
Stockholms Stad med syftet att ta reda pa om antegatt stockholmarna serveras sakra
livsmedel vid olika evenemang ar korrekt. Byggeiagandet pa att det faktiskt serveras
sakra livsmedel? Eller ar det kanske sa att maffonggsfallen ar underrapporterade och
att det kan vara svart for besokaren att kopplavemtuell matforgiftning till ett
evenemangsbesok?

Miljoférvaltningen vill med detta provtagningspr&jekartlagga inom vilka omraden
fokus ska laggas for att den fortsatta kontrolletildalliga verksamheter ska vara
andamalsenlig och riskbaserad.
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2 GENOMFORANDE

Proverna togs ut i samband med inspektioner videawang under perioden juni till
augusti 2009. Provtagningsplatser valdes med hdiibyitka risker som kunde kopplas
till den aktuella livsmedelshanteringen och evenegeés storlek. Tanken var att tre
mikrobiologiska prover skulle tas pa varje proviagsstalle; ett vattenprov och tva
matprover. Provtagningen styrdes emellertid avsad fanns att provta pa platsen.
Beddmning av provsvar har gjorts av laboratoriuin ganskats av inspektor.
Analysresultat med anmarkningar har vid samtlidisstackats till verksamhetsutévarna
for kAnnedom.

2.1 Vattenprovtagning

Vattenprovet utgjordes av det vatten som fannslligt vid verksamhetsplatsen och
provtogs aven om vattnet endast var avsett fortiaticeller diskning av utrustning. Pa
vissa evenemang delade flera verksamhetsutévasarpda tappstalle.

Vattenprovet analyserades enbart med avseendenpéiki@biologiska kvaliteten.
Proverna beddmdes av laboratoriet enligt Livsmegekets foreskrifter (SLVFS
2001:30, bilaga 2) om dricksvatten som innehaléstimmelser kring vattenhantering
och gransvarden. Parametrar som ingick i analyaeamntal langsamvaxande bakterier,
antal mikroorganismer 22 grader 3 dygscherichia colsamt koliforma bakterier. Vid
analys av vattenprov delas resultatet in i tresoklategorier;

Tjanligt: i mikrobiologiskt avseende ingen risk att fortdrsicken.

Tjanligt med anmarkningantalet mikroorganismer ar férhojt, vilket normiakte bedéms
medfora nagra halsorisker.

Otjanligt: Escherichia colioch/eller for hogt antal koliforma bakterier hawvjsats.
Drycken bor inte serveras da halsorisker foreligger

2.2 Matprovtagning

Matproverna utgjordes av en oberedd livsmedelskio@um saddan fanns) samt en
beredd (helst varmhallen) produkt. Huvuddelen amdérover som togs har analyserats
enligt de parametrar som ingar i laboratoriets fingiftningspaket” vilka utgors av
aeroba mikroorganismer 30°Bacillus cereusClostridium perfringens
Enterobacteriaceae, Enterokocker, Koagulaspostafglokocker samt Salmonella.
Detta har framst gallt provtagning av rda animaditar tillagad produkt. Om provsatsen
innehallit kyckling har aven analys av Campylobatdgts till. Raa gronsaker har
analyserats utifran forekomst av Stafylokocker, @globacter samt Salmonella.

Analysresultatet ges ett utlatande fran laboratoritket antingen étillfredstallande
godtagbart med anmarknirgler otillfredstallande Utlatandet ar radgivande och baserat
pa Livsmedelsverkets vagledning for offentlig katitsamt laboratoriets riktlinjer.
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3 RESULTAT

3.1 Smaka pa Stockholm

Liksom forra aret anordnade arrangdren en infoionatiraff for de deltagande foretagen
till vilken aven Milj6forvaltningen inbjods att del. Foretagen informerades da om att
samtliga verksamheter i ar skulle komma att regjiatr i stallet for att som tidigare ar
godkannas. De informerades ocksa om att eventatelthesok som foranletts av brister i
verksamheten skulle komma att extradebiteras.

Inspektionerna genomfordes i form av samsynsingmedt av tva inspektorer fran
Miljéférvaltningen i Stockholm samt tre represertearfran miljéforvaltningarna i
Malmé och Goéteborg.

Generellt sag det bra ut. Inspektionerna resuleeembart i ett aterbesok pa grund av
kunskapsbrist hos personalen pa plats i ett aantalde foljde inte uppsatta rutiner och
personalen hade ej fatt instruktioner om egenkdirdoh vilka rutiner som gallde av
verksamhetsutovaren.

Ett femtiotal prover togs. Ett vattenprov resultgra omdometjanligt med anmarkning
Tva matprover resulterade i omdérgedtagbart med anmarkningessa utgjordes av
sushi och kyckling.

3.2 Volvo Ocean Race

Under evenemanget fanns tva verksamhetsuttévare onanédet vid Skeppsbron.
Huvudaktoren under evenemanget var Sodexo somflesidealt uppstallda pd omradet.
Sodexos verksamhet under detta evenemang ar deterdae tillfalliga verksamheterna
som har godkannandeprévats under aret. Anlednitifjeletta var att man i ansékan
angett en hantering pa 4000 portioner per dag usviremanget som lopte under 15
dagar d.v.s. total 60 000 portioner. Godk&nnandegmgen innebar att anlaggningen
granskades pa plats innan evenemanget borjadekimpen med provtagning skedde
under evenemangets sista vecka.

Inspektionerna visade pa god ordning och att egenéiten skottes pa samtliga
serveringsstallen. Endast ett prov resulteradedénettjanligt med anmarkningch
utgjordes av ett vattenprov.

Ett klagomal inkom under evenemangets sista daghadaimdes som obefogat da de
anmalda missforhallandena i livsmedelshantering kninde identifieras vid inspektion
pa utpekat objekt.

3.3 Jazzfestivalen

Endast tva verksamhetsutovare hade registrerasaetketen hos Miljéforvaltningen i
Stockholm infor evenemanget. Dessa hade dockd$Emeeringsstéllen inom omradet. Pa
samtliga serveringsstallen fungerade egenkontraltanYtterligare en
verksamhetsutovare med beredning av mat fanns @mrédet, denne hade dock ett sa
kallat ambulerandetillstand utfardat av sin hemkamnDar granskades endast medférda
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godkannandehandlingar. Verksamhetsutdvaren visa@get initiativ upp
dokumentation av genomférda kontroller.

Tva vattenprover resulterade i omdorjanligt med anmarkning bada fallen pa grund
av hogt antal mikroorganismer 22°C 3 dygn. Ett prad lax och ett prov med bulgur
resulterade i omdomegbdtagbart med anmarkningbada fallen p& grund av hogt antal
Bacillus cereus

3.4 Pride

Inspektionerna genomfordes under evenemangets dagraGenerellt sag det bra ut och
egenkontrollen fungerade p& samtliga serveringam@n. Hos denna verksamhet
forekom varmhallning av mat samt montering av réakg/asar pa plats i Pridepark. Den
tillagade maten transporterades fran ett beredkirkgsch enligt uppgift gjordes
temperaturkontroll innan leverans. Vid uppféljnirgamband med provtagning dagen
efter hade verksamheten borjat géra mottagningssitert och kontroller av
varmhallning samt dokumenterat dessa kontroller.

En servering med kaffe- och smorgassortiment hatgéesinmalt verksamheten till
Miljoférvaltningen. Verksamhetsutdvaren gjorde emglan direkt pa plats och beslut
om registrering lamnades dagen efter i sambandpredagning.

Endast ett prov fick anmérkning och det utgjordesmpaj med sallad. Analysen
resulterade i omdomebdtagbart med anmarknin@a grund av hoégt antal
Enterobaceriaceae samt koagulaspositiva stafylatock

Inga av de tagna vattenproverna analyserades pé gulogistiska missoden vid
transport fran Miljoforvaltningen till laboratoriet

3.5 Kulturfestivalen

Inspektioner genomfdrdes under evenemangets aadralrdtalt fanns fyra
serveringsstéallen, varav tva drevs av samma vettkstsutovare. Vanligaste avvikelserna
gallde bristfallig dokumentation enligt foretagensner. Ett av talten hade, utover
bristfallig egenkontroll och inga dokumentatiori@ren brister i verksamheten sdsom
avsaknad av tval och termometer. Ansvarig frandmiléanns pa plats och uppmanades
att atgarda avvikelserna omgaende.

Alla vattenprover som togs, totalt fyra styckersuleerade i omdémejfanligt med
anmarkning Samtliga livsmedelsprover var utan anmarkning.

3.6 Smaklust 2009

Inspektioner gjordes pa 13 restaurangtalt i forrs@wsynsinspektioner av inspektorer
fran hela Restaurangenheten. Fyra verksamheteddanspektionerna helt utan
anmarkning. Dar anmarkningar fanns géllde dessastriemperaturkontroll samt
dokumentation av kontrollerna. Flertalet verksareheiknade termometer. Ovriga
anmarkningar gallde arbetsklader, méarkning av Iedeh samt handtvattsmojligheter. En
verksamhetsutovare saknade registrering for akihagitering, anmélan togs upp pa plats
och beslut expedierades i efterhand.
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Utbver restaurangtalten fanns ca 300 utstallare et annat forséljning av forpackade
livsmedel och avsmakning. Vid stickprovskontrolésade det sig att manga av de
kontrollerade verksamheterna saknade ratt tillstand

Ett fyrtiotal prover togs fran restaurangtaltenaxatva resulterade i omdonmgadtagbart
med anmarkningnedan ett bedémdes satillfredsstallande Det prov som bedémdes
som otillfredsstallande utgjordes av Aggost och arkmingen fororsakades av hogt antal
Bacillus cereusEn aggakakesmet fick anmarkning pa grund av aogtl
Enterobacteriaceae och en provsats med Spickeskiadgpepparrotscreme fick
anmarkningen pa grund av hogt antal aeroba mikesosgner samt Enterokocker. Cirka
halften av vattenproverna fick omdontiginligt med anmarkningramst pa grund av for
hdgt antal odlingsbara mikroorganismer 22 gradgyd.

Det allménna omdomet blev att forutsattningar foged livsmedelshygien fanns i stort,
men forbattringspotential finns infor eventuelltrntida tillfallen for detta evenemang
t.ex. marktackning i talten.

Det fanns svarigheter med att klargéra vem sonveedsamhetsutovare i talten da
alkoholtillstand och livsmedelstillstand i flerdlfate innehades av samma
verksamhetsutovare. P& kassakvittot redovisadesisa@ionsnumret for det foretag som
innehade alkolholtillstdndet.

3.7 Maria Bouledagar

Boulefestivalen p& Mariatorget pagick under 10 dagh inspektion med provtagning
skedde mitt under evenemanget. Inga avvikelserthterades pa plats.

Resultatet av vattenprovtagning visade pa otjapkggrund av koliforma bakterier,
dessutom hoga halter mikroorganismer 22°C 3 dygridwgsamvaxande bakterier.
Vattnet togs ur dunk, och trolig orsak till detéwtfiga resultatet var att vattnet ej bytts ut i
dunken och/eller bristfallig rengoring av dunkemrkakt togs med verksamhetsutévaren
redan da preliminara analyssvaren visade pa ajaeisultat. Verksamhetsutovaren
meddelade att han kommer att képa nya dunkar uzfije nytt evenemang och se till att
inte forvara vatten i dunkarna 6ver natten.
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3.8 Sammanstillning av resultat fran provtagning

Totalt har 130 prover tagits i detta projekt. Awsie var 40 vattenprover och 90
matprover. | diagram 1 redovisas resultatet av ligarprovresultat; i diagram 2 och 3
redovisas resultat fran vatten- och matprovtagminge for sig.

Samtliga 130 prover

16%

1,5%

O Tjanligt med anmaérkning

m Otjanligt
@ Tjanligt

82,5%

Diagram | Resultat av samtliga prover
Vatten (40 prover) Mat (90 prover)
5% 10
35%

O Tjanligt med anméarkning O Godtagbart med anmérkning

| Otjanligt m Otillfredstéllande

@ Tjanligt @ Tillfredstéllande

62,5%
2,5%
91%
Diagram 2 Resultat av vattenprovtagning Diagram 3 Resultat av matprovtagning

15 vattenprover fick utlatandgéinligt med anmarkninglternativtotjanligt. Samtliga av

dessa fick anmarkning pa grund av héga halter raiigganismer 22 grader 3 dygn. Fem
av vattenproverna hade ocksa hoga halter av langsamnde mikroorganismer 7 dygn.
Koliforma bakterier pavisades i tva av proverna.

Bland matproverna fick 8 av 90 prover utlatangiedtagbart med anmarknirajternativt
otillfredstéllande De tre vanligaste orsakerna till detta var etjtrantalBacillus cereus
Enterobacteriaceaamt aeroba mikroorganismer. Enterokocker samtltaagositiva
stafylokocker var ytterligare mikroorganismer soavigades i tva olika prover.

| bilaga 1 redovisas samtliga provresultat i eta)igar det framgar vid vilket evenemang
som provtagning skett, vem som var verksamhetst#vad som provtagits, utlatande
och eventuell kommentar till resultatet.
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4 DISKUSSION OCH SLUTSATS

En skillnad fran tidigare ar har varit att alla keamheter utom en registrerats istéllet for
att ha godkéannandeprovats. Férandringen har iniigtiiingen forprévning med
slutbesiktning av anlaggningen genomforts, insjelet har istallet gjorts da
verksamheterna kommit igdng. Detta har gjort dafidare att det ar upp till
verksamhetsutovaren att utforma anlaggningen pénetimalsenligt satt samt bedriva
egenkontroll. Ingen forandring i aterbesoksfrekesnksan markas mellan 2008 och 2009.

De flesta evenemang har i regel pagatt under dadar att resultaten av de prover som
tagits inte i sig har kunnat meddelas verksamh@asuen under pagaende arrangemang.
Provtagningen har saledes inte okat livsmedelskéter under arets evenemang, men
kommunikation av otillfredsstéllande resultat gimetagen mojlighet att vidta
korrigerande atgarder infor framtida evenemang.

Hela provtagningsprojektet visar att 82,5 procenp@verna var utan anmarkning. Da
resultatet delas mellan vatten och mat visar ptefeitt 91 procent av matproverna var
utan anmarkning medan motsvarande siffra for vpttarerna endast var 62,5 procent.

Vid provtagning av vatten noterades att vattenteatpeerna var hoga vid flera
provtagningsplatser. Pa en provtagningsplats ugpman temperatur pa +23 °C . Vid de
tillfalliga rérdragningarna ligger réren/slangamé marken, och soliga dagar kan
temperaturen bli mycket hog vid lag omséattning atnet. Detta skulle kunna forklara
varfor 37,5 procent av vattenproverna fick anméargrpa hogt antal odlingsbara
mikroorganismer 22 grader 3 dygn. En mojlig forkigrtill att Operakéllarens

vattenprov var det enda som fick anméarkning undeak& pa Stockholm kan vara att den
anlaggningen lag en bit avsides fran dvriga anlagg och att den darmed skulle kunna
ha haft mindre omsattning pa vattnet i ledningarna.

Pa Livsteck.net, som ar Livsmedelsverkets webbjfatpersonal inom den offentliga
livsmedelskontrollen, finns rad och tips pa vad relaa tinka pa da vatten hanteras under
tillfalliga evenemang. Bland annat papekas att kgetnollen bor innehalla anvisningar

for t.ex. slangdragning och provtagning av vattne&in och under evenemanget. God
framforhallning kravs for att analys av prover @skentuella omprover ska hinna goras
innan evenemanget startar. Aven i de fall vattsrfrin kommunalt distributionsnat och
sedan forvaras i dunkar bor provtagning ske dadgtt att man kan verifiera att
dunkarna rengors pa ett adekvat satt.

Trots att vatten sallan anvands som dryck ochhistier i nagon storre utstrackning i den
direkta hanteringen av livsmedlen under ett evemgnda det &nda viktigt att vattnet ar
sakert att dricka och anvanda vid till exempel hediiti samt diskning.
Verksamhetsutévarna hamnar i en mellanpositiorddétels ar ansvariga for att servera
ett sakert vatten till gasterna och dels ar de isade till det vatten som finns framdraget
till platsen. Arrang6ren, som tillhandahaller vatttill den som hyr platsen, maste
uppmarksammas pa att vattnet ska halla fullgoksviattenkvalité anda fram till
tappstéallet.

Ett antal evenemang som inspekterats men intestagitl i provtagningsprojektet har
genomforts i Stockholm. Anledningen till att degse tagits med har varit att det
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bedomts som svart att f& ivag proverna i tid ébdratorium t.ex. helgdagar eller kvallstid
eller s& har det varit friga om evenemang dar 6ppatering endast skett begransad
omfattning s& som provsmakning av forpackade prigaiuk

Liksom tidigare &r har inga misstankta matforgifgar rapporterats. Detta kan antingen
bero pa att ingen har blivit sjuk eller att bendggtan att anmala eventuella
matforgiftningar har varit lag. Analysresultatearfrprovtagningen visar dock pa att
risker har forelegat vilket motiverar fortsatta katler och férebyggande arbete vid
evenemang.

Ett projekt som detta kan aven indikera och vewdfigt den bedémning av de tillfalliga
anlaggningarna som Miljoforvaltningen gor vid inkpen ligger pa en rimlig niva. Dit
hor till exempel majlighet till handrengéring, skydhot kontamination, hygienisk
forvaring vid lamplig temperatur med mera. Ressttav projektet visar att
vattenhanteringen ar ett omrade dar Miljoforvalgain kan forbattra tillsynen och att
ansvarsfordelningen mellan arrangor och verksamtietare maste fortydligas.
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Evenemang Verksamhetsutbvare Produkt Utlatande Kommentar till resultat

Jazzfestivalen Combo Bulgur Godtagbart m anm | Bacillus cereus

Jazzfestivalen Combo Gravad lax Tillfredstéllande

Jazzfestivalen Combo Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader

Jazzfestivalen Ett litet kdk Groddar Tillfredstéllande

Jazzfestivalen Ett litet kok Kalvgryta Tillfredstéllande

Jazzfestivalen Ett litet kok Kyckling Tillfredstéllande

Jazzfestivalen Ett litet kok Vatten Tjanligt

Jazzfestivalen Gubbhyllan Lax Godtagbart m anm | Bacillus cereus

Jazzfestivalen Gubbhyllan Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader

Kulturfestivalen Convegno/GA Torg Cheesecake Tillfredstéllande

Kulturfestivalen Convegno/GA Torg Flaskkarré Tillfredstéllande

Kulturfestivalen Convegno/GA Torg Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader, langsamvaxande bakterier
Kulturfestivalen Convegno/Tradgarden Kyckling Tillfredstéllande

Kulturfestivalen Convegno/Tradgarden Potatissallad Tillfredstéllande

Kulturfestivalen Convegno/Tradgarden Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader

Kulturfestivalen Rica Hotel Caesardressing | Tillfredstallande

Kulturfestivalen Rica Hotel Kyckling Tillfredstéllande

Kulturfestivalen Rica Hotel Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader, ldangsamvaxande bakterier
Kulturfestivalen Taltkrégarna Flaskytterfilé Tillfredstéllande

Kulturfestivalen Taltkrégarna Skagen Tillfredstéllande

Kulturfestivalen Taltkrégarna Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader, langsamvaxande bakterier
Maria Boulefestival Ekmans Mat & Event Baconcreme Tillfredstéllande

Maria Boulefestival Ekmans Mat & Event Sallad Tillfredstéllande

Maria Boulefestival Ekmans Mat & Event Vatten Otjanligt Koliform bakt, mikroorg 22 grader, lAngsamvaxande bakt
Pride Halfway Inn Chili Tillfredstéllande

Pride Halfway Inn Lax Tillfredstéllande
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Utlatande

Kommentar till resultat

Evenemang

Verksamhetsutdvare

Produkt

Pride Koloni Kyckling Tillfredstéllande
Pride Koloni Potatissallad Tillfredstéllande
Pride Momma Paj Godtagbart m anm | Enterobacteriaceae, koagulaspositiva stafylokocker
Pride Momma Wok Tillfredstéllande
Pride Scandic Paprika Tillfredstéllande
Pride Scandic Ris Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Absinth Grillspett Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Absinth Kyckling Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Absinth Sallad Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Absinth Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Absinth Schwenk grill Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Anorak Quinoaruccola Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Anorak ROkt lax Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Anorak Vatten Tjanligt

Smaka pd Stockholm Barilla Ruccola Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Barilla Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Grill Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Gubbhyllan Alfalfa Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Gubbhyllan Midsommarsallad | Tillfredstallande
Smaka pa Stockholm Gubbhyllan Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Koh Phangan Bdngroddar Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Koh Phangan Kyckling Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Koh Phangan Vatten Tjanligt

Smaka pad Stockholm Latino & Cajun Kyckling Godtagbart m anm | Aeroba mikroorganismer
Smaka pa Stockholm Latino & Cajun Ris Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Mamadou Ris Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Mamadou Sallad Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Mamadou Vatten Tjanligt
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Evenemang

Verksamhetsutdvare

Produkt

Utlatande

Kommentar till resultat

Smaka pd Stockholm Melander Skagen Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Melander Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Momma Kyckling Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Momma Sallad Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Muntergok Kyckling Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Muntergok Primérstuvning Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Operakallaren Kyckling Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Operakallaren Sallad Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Operakallaren Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader
Smaka pa Stockholm Pong Sallad Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Pong Sushi Godtagbart m anm | Aeroba mikroorganismer, Enterobacteriaceae
Smaka pa Stockholm Pong Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Profilrestauranger Kyckling Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Profilrestauranger Sallad Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm Profilrestauranger Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Storstad Kéttbullar Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Storstad Skagen Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Storstad Vatten Tjanligt

Smaka pd Stockholm uUto Fisksoppa Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Uto Sallad Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Uto Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm WKB Kyckling Tillfredstéllande
Smaka pd Stockholm WKB Sallad Tillfredstéllande
Smaka pad Stockholm WKB Vatten Tjanligt

Smaka pa Stockholm Xeom Koriander Tillfredstéllande
Smaka pa Stockholm Xeom Sallad Tillfredstéllande
Smaklust Bovetekorn Farskost Tillfredstéllande
Smaklust Bovetekorn Kyckling Tillfredstéllande
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Evenemang Verksamhetsutdvare Produkt Utlatande Kommentar till resultat
Smaklust Dalarna ROkt griskott Tillfredstéllande

Smaklust Dalarna Vatten Tjanligt

Smaklust Dalarna Vitkalssallad Tillfredstéllande

Smaklust Farbror Elofs skafferi/skane Kyckling Tillfredstéllande

Smaklust Farbror Elofs skafferi/skdne Skinka Godtagbart m anm | Aeroba mikroorganismer, Enterokocker
Smaklust Gunnebo Slott/Vastergétland Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader
Smaklust Gunnebo Slott/Vastergdétland Aggost Otillfredstallande Bacillus cereus

Smaklust Gastrikland/Hélsingland Potatismos Tillfredstéllande

Smaklust Gastrikland/Halsingland Sallad Tillfredstéllande

Smaklust Gastrikland/Halsingland Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader
Smaklust Harjedalen/Jamtland Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader
Smaklust Norrlands Allehanda Kott Tillfredstéllande

Smaklust Norrlands Allehanda Sallad Tillfredstéllande

Smaklust Norrlands Allehanda Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader, ldngsamvaxande bakterier
Smaklust Pelikan Spett Tillfredstéllande

Smaklust Pelikan Spett (rd) Tillfredstéllande

Smaklust Pelikan Vatten Tjanligt

Smaklust Sametaltet, Sjogras Potatismos Tillfredstéllande

Smaklust Sametaltet, Sjogrés Souvas renkoétt Tillfredstéllande

Smaklust Sametaltet, Sjogrés Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader
Smaklust Skanepaviljongen Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader
Smaklust Skanepaviljongen Vatten Tjanligt

Smaklust Spjutviks gard Korv lamm Tillfredstéllande

Smaklust Spjutviks gard Lammspett Tillfredstéllande

Smaklust Spjutviks gard Vatten Tjanligt

Smaklust Terassen Varmland Sallad Tillfredstéllande

Smaklust Terassen Varmland Tjalknol Tillfredstéllande

Smaklust Terassen Varmland Vatten Tjanligt




Evenemang 2009
Bilaga |

Evenemang Verksamhetsutdvare Produkt Utlatande Kommentar till resultat
Smaklust Wikners Persasen Korv Tillfredstallande

Smaklust Wikners Persasen Potatissallad Tillfredstallande

Smaklust Vasternorrland Gronsaker Tillfredstallande

Smaklust Vésternorrland Mandelpotatis Tillfredstéllande

Smaklust Vésternorrland Vatten Tjanligt

Smaklust Aggakakeboden i Smyge Aggakakesmet Godtagbart m anm | Enterobacteriaceae
Smaklust Ostergotland/Orebro/Sérmland | Vatten Tjanligt

Volvo Ocean Race Skara Stadshotell Rotfrukter Tillfredstallande

Volvo Ocean Race Skara Stadshotell Ruccola Tillfredstallande

Volvo Ocean Race Skara Stadshotell Vatten Tjanligt

Volvo Ocean Race Sodexho/Cantinan Morotter Tillfredstallande

Volvo Ocean Race Sodexho/Cantinan Ris Tillfredstallande

Volvo Ocean Race Sodexho/Dockside Kycklingwok Tillfredstéllande

Volvo Ocean Race Sodexho/Dockside Vatten Tillfredstallande

Volvo Ocean Race Sodexho/Race Club Fisksas Tillfredstallande

Volvo Ocean Race

Sodexho/Race Club

Grekisk sallad

Tillfredstallande

Volvo Ocean Race

Sodexho/Race Club

Vatten

Tjanligt

Volvo Ocean Race Sodexho/Waterfront Fiskburgare Tillfredstéllande
Volvo Ocean Race Sodexho/Waterfront Spenat Tillfredstéllande
Volvo Ocean Race Sodexho/Waterfront Vatten Tjanligt m anm Mikroorganismer 22 grader, koliforma bakterier




