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Sammanfattning

Under sommaren 2009 har Miljoforvaltningens avdelning for livsmedelskontroll
genomfort ett projekt med provtagning vid tillfdlliga livsmedelsverksamheter.
Provtagningen har skett vid sju evenemang och totalt har 130 prover tagits. Av dessa var
40 vattenprover och 90 matprover.

Av vattenproverna fick 62,5 procent resultatet tjénligt, 35 procent fick anmérkning medan
2,5 procent (ett prov) fick bedomningen otjénligt. Alla vattenprover med anméarkning fick
det pa grund av hoga halter mikroorganismer. I tva av proverna pavisades koliforma
bakterier.

Matproverna fick generellt bra resultat dér hela 91 procent var tillfredsstdllande. Endast
ett matprov var otjinligt. 8 procent av proverna resulterade i anmérkning dir de tre
vanligaste orsakerna var hogt antal Bacillus cereus, Enterobacteriaceae samt aeroba
mikroorganismer.
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Liksom tidigare ar har inga misstdnkta matforgiftningar rapporterats.
Provtagningsprojektet visar pa att risker har forelegat vilket motiverar fortsatta kontroller
och forebyggande arbete vid evenemang.

Bakgrund

Restaurangenheten pa Miljoforvaltningens avdelning for livsmedelskontroll handlagger
forutom drenden som ror restaurangkontroll ocksa tillfalliga verksamheter vid olika
evenemang i staden. Oavsett om en verksamhet &r tillfdllig eller permanent, sa géller
livsmedelslagstiftningens krav pé sikra livsmedel.

I rapporten Evenemang 2008 drogs slutsatsen att livsmedelshanteringen verkade ha
fungerat vil di inga misstdnkta matforgiftningar eller klagomal inkom under aret.
Restaurangenheten har i &r genomfort ett provtagningsprojekt pa tillfalliga verksamheter i
Stockholms stad med syftet att ta reda pd om antagandet att stockholmarna serveras sékra
livsmedel vid olika evenemang ar korrekt.

Miljoforvaltningen vill med detta provtagningsprojekt kartldgga inom vilka omraden
fokus ska ldggas for att den fortsatta kontrollen av tillfalliga verksamheter ska vara
dndamalsenlig och riskbaserad.

Foérvaltningens synpunkter

Genom arets projekt har Miljoforvaltningens provtagning visat att livsmedelhanteringen
har fungerat bra vid de tillfalliga livsmedelsanldggningarna d4 hela 99 procent av
matproverna var tillfredsstillande eller godtagbara med anmarkning. Genom att
kommunicera otillfredsstéllande provresultat och resultat med anmérkningar har
verksamhetsutdvarna getts en mdjlighet att vidta korrigerande atgérder infor framtida
evenemang.

Resultatet av vattenprovtagningen visar diremot att vattenhanteringen &r ett omréde dir
forbattringspotential finns. Verksamhetsutovarna ar i ménga fall hinvisade till det vatten
som arrangéren tillhandahéller varfor ansvarsfordelningen mellan arrangér och
verksamhetsutovare méaste klargoras. Arrangoren installerar och skoéter den tillfalliga
vattenanldggningen medan ansvaret for att serverat ett sikert vatten ligger hos
verksamhetsutdvaren. Miljoforvaltningen bor darfor arbeta vidare med framforallt
kontroll av vattenhanteringen vid framtida evenemang.
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