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SAMMANFATTNING

I miljoforvaltningens miljotillsynsregister finns for ndrvarande 18 livsmedels-
anldggningar inom Stockholms stad. Av dessa dr 16 anmélningspliktiga och tvé ar
U-verksamheter som inte dr anmélningspliktiga. Flest anldggningar &r klassade
som styckningsanldggningar och storst andel ligger pa Slakthusomradet.

Gemensamt for verksamheterna i livsmedelsbranschen dr att de har miljopaverkan
genom exempelvis utsldpp till vatten och luft, buller, energiforbrukning,
transporter, avfall och kemikalieanvindning. Dessa storningar uppkommer 1 storre
eller mindre omfattning 1 de olika verksamheterna.

Arets tillsyn har fokuserat p3 att ge en dversiktlig bild av léiget i branschen. Detta
har gjorts med hjélp av tillsynsbesok och en checklista med fragor kring samtliga
aktiviteter dir miljopaverkan frdn verksamheterna kan forvédntas. Under 2009 har
13 livsmedelsindustrier fatt ett tillsynsbesok och omrdden som bor prioriteras 1
den kommande tillsynen har identifierats. Miljoforvaltningen har papekat brister 1
kemikalieforteckningen 1 flera fall, forvaring av kemikalier eller spillolja 1 tvé fall
och underlaten koldmedierapportering 1 ett fall.

En slutsats av arets tillsyn &r att det finns ett behov att uppmirksamma energi-
fradgan hos livsmedelsindustrierna. En mindre andel av verksamheterna har
kommit en bit i arbetet genom att till exempel ha utfort en energikartliggning. Det
behdvs ocksa ett fortsatt arbete med att forbattra verksamheternas egenkontroll
vad giller miljofragor. Verksamheterna har ett egenkontrollprogram for
livsmedelssédkerhet, enligt krav i livsmedelslagstiftningen, vilket innebér att man
ar bekant med systematiken — nagot som borde forenkla egenkontrollen for
miljofragor. Aven pa kemikalieomradet bor en fordjupning goras i den fortsatta
tillsynen.
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1 BAKGRUND OCH SYFTE

I miljoforvaltningens miljotillsynsregister finns f.n. 18 livsmedelsanldggningar
inom Stockholms stad, se tabelll. Av dessa dr 16 anmélningspliktiga verk-
samheter och tva dr si kallade U-verksamheter som inte dr anmélningspliktiga.
Verksamheterna bestar av anldggningar for styckning, charktillverkning/rokning,
konfektyrtillverkning, beredning av rotfrukter och framstéllning av produkter med
mjolk eller med fetter/oljor. Storst andel av verksamheterna behandlar animaliska
ravaror och de flesta ligger pa Slakthusomradet.

For livsmedelsbranschen giller att miljopaverkan ligger i att verksamheterna
bidrar till exempelvis utslépp till vatten och luft, buller, energiférbrukning,
transporter, avfall och kemikalieanvindning. Storningarna forekommer 1 storre
eller mindre omfattning 1 de olika verksamheterna.

Informationen om verksamheterna har varit ofullstindig d& branschen har varit
ndgot nedprioriterad i tillsynen av miljofarliga verksamheter och bl.a. drabbats av
manga handlaggarbyten. Dérfor har érets tillsyn fokuserat pé att ge en oversiktlig
bild av branschen. En checklista har tagits fram dér fragor som ror t.ex. kemikalie-
hantering, koldmedier, energianvindning, avfall, transporter och egenkontroll
tagits upp. Infor varje besok har checklistan skickats ut s att verksamhetsutdvar-
na kunnat forbereda sig pa fragorna, se bilaga 1. Under 2009 har 13 livsmedelsin-
dustrier fatt ett tillsynsbesok. Pa grund av resursbrist besoktes inte verksamheter
som fick tillsynsbesok 2008. Enligt tillsynsplaneringen for branschen ska de flesta
verksamheter besokas drligen men verksamheter som har en ldgre arlig avgift ska
besokas vartannat ar. Nésta ar planeras aterigen att 13 av verksamheterna besoks.

Livsmedelsverksamheterna dr vana att fa tillsynsbesok fran livsmedelskontrollen
och ibland har verksamhetsutdvarna stillt sig undrande till varfor ytterligare en
inspektor vill komma och inspektera. Det har dédrfor varit viktigt att forklara att
det ar olika lagar som styr tillsynen. Miljoforvaltningen ska se 6ver mojligheter
till samarbete mellan tillsynen enligt miljobalken och livsmedelslagstifiningen.
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2 RESULTAT OCH DISKUSSION

I det foljande avsnittet redovisas en sammanfattning av iakttagelserna vid érets
tillsynsbesok. I tabell 1 pé sidan 9 kan utldsas vilka brister som papekats av
miljoforvaltningen under 2009.

2.1 Miljopéaverkan

2.1.1  Utslapp till vatten och luft

Fran verksamheterna sker utslépp till avloppsvatten av organiskt restmaterial fran
produktionen samt skurvatten med stddkemikalier. En av verksamheterna
redovisar arligen resultat fran provtagning av avloppsvatten till Stockholm Vatten.
Verksamheterna som hanterar animaliska ravaror/produkter eller fetter/oljor har
enligt uppgift fettavskiljare installerade for att inte avloppsnitet ska belastas med
fett.

Utsldppen till luft &r t.ex. rok frén rokerier med spéneldning, dnga, lukt samt
utslédpp frén transporter.

2.1.2 Kemikalier

For livsmedelsindustrier bestar de kemikalier som anvinds frimst av stad-
kemikalier. I ménga fall handlar det om stora midngder eftersom kraven pa
renlighet och hygien dr hoga for att sékerstélla livsmedelssidkerheten. Det har ofta
kommit upp att man inte kan vilja "alltfor” miljovénliga alternativ eftersom
stddningen maste fungera ur hygienaspekten.

Det finns dven verksamheter som anvinder stora mangder kemikalier 1 sin
produktion. Exempel pa sddana kemikalier dr t.ex. smakaromer, syror och lut.
Smakaromer levereras oftast starkt koncentrerade och ar ofta farliga for hélsa och
miljo, t.ex. fritande eller farliga for vattenlevande organismer. Syror och lut kan
paverka avloppsvattnets pH och dirmed reningsverkens biologiska steg.

I drets tillsyn har inte ndgon ndrmare kontroll gjorts av de kemikalier som faktiskt
anvinds. Diaremot har forvaringen kontrollerats samt om det finns sdkerhetsdata-
blad och kemikalieforteckning. Det ér frimst i kemikalieforteckningarna det har
funnits brister men ocksa i forvaring. En verksamhet, Atria Chark & Deli AB,
hade inga avvikelser pa kemikaliecomradet. Bade egen stidning och inhyrd
stadning forekommer. Verksamheter som har egen stddning har generellt storre
insyn 1 vilka stidkemikalier som anvinds och 1 vilken omfattning.

2.1.3 Energi

Det éar stora skillnader mellan verksamheterna i hur man arbetar med energifrégor.
Ett fital av de 1 ir besokta verksamheterna har gjort en energikartliggning pa hela
eller delar av verksamheten. De som anses ha kommit ldngst pd energiomréadet &r
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Aromatic AB, Atria Chark & Deli AB, Kavli, Konfektyrfabriken Aroma AB och
Olle Nyberg Chark. Olle Nyberg Chark &r ockséd med i Klimatpakten — staden och
néringslivet i samverkan for klimatet. For verksamheterna som har gjort en
kartldggning har kartldggningen visat att det finns energibesparande atgérder att
gora. Fa dtgirder har genomforts men kunskapen finns hos verksamheterna.

Flertalet verksamheter hyr sin anldggning och betalar sin elrdkning till
hyresvirden. Dessa verksamheter har ofta uttalat att de kénner att de inte kan
paverka forbrukningen. For Slakthusomradet géller att fastighetskontoret dger de
flesta byggnaderna och dér skulle miljoforvaltningen, med hjélp av
Energicentrum, kunna 6ppna en dialog med hyresvarden.

2.1.4 Transporter

I branschen finns behov av manga dagliga transporter och framst handlar det om
lastbilstransporter, som ger upphov till utslipp av féroreningar, buller och
energiforbrukning. Antalet transporter varierar mellan ca 15 och 100 per vecka
hos de besokta verksamheterna. Det finns verksamheter som har lager placerade
langt ifran sjdlva verksamheten och vissa varor aker siledes fram och tillbaka fran
Stockholm. De flesta verksamheter har inga egna bilar.

2.1.5 Avfdll

Alla verksamheter dr med 1 REPA-registret och uppfyller diarigenom kraven pa
producentansvar for forpackningar. P4 ett antal verksamheter har man overgatt till
returpallssystem. I ett fall skickas en organisk restprodukt till biogasproduktion pé
Henriksdals reningsverk men 1 6vrigt sorteras livsmedelsrester som brannbart.

Farligt avfall som uppkommer ér t.ex. lysror, glodlampor och kemikalierester.
Ingen av verksamheterna transporterar enligt uppgift farligt avfall sjélv.

2.1.6 Egenkontroll

For anmédlningspliktiga verksamheter finns krav pa egenkontroll i egen-
kontrollférordningen. Detta innebér bl.a. att det ska finnas en ansvarsfordelning
for miljofrégor, att verksamheten kontinuerligt ska riskbedémas ur miljosynpunkt
och att det ska finnas en aktuell kemikalieforteckning.

Det finns en del brister 1 egenkontrollen bland de besokta verksamheterna. De
vanligaste bristerna ar:

- ansvarsfordelning ej dokumenterad

- rutiner for kontroll m.m. ej dokumenterade

- riskbeddmning ej gjord eller ej dokumenterad
- ingen eller ofullstindig kemikalieforteckning

Hos Atria Chark & Deli AB och K. Lagerstom Foretagen anses egenkontrollen pa
miljoomréddet vara fullgod.
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2.2 Slakthusomradet

Elva av verksamheterna finns pa Slakthusomradet och hyr sina lokaler av
fastighetskontoret, som ocksa forsorjer verksamheterna med kyla, viarme, el och
tomning av fettavskiljare. P4 omréadet finns ocksa en avfallsstation dér kéllsorterat
material och farligt avfall kan ldmnas. Stationen kan anvindas av verksamheter pa
omréadet mot betalning och verkar anvindas av samtliga verksamheter som
besokts i ar.

For transporterna inom Slakthusomréadet giller att lastbilarna 1dmnar och hamtar
varor pa flera verksamheter, det vill siga att samma lastbil gor manga stopp pa
omradet. Den totala summan av transporter ar darfor inte lika stor som summan av
alla transporter hos varje verksamhet. Nérheten till andra verksamheter gor att
transporterna kan samordnas och att lastbilarna inte behover ga ldtt lastade.

Det eventuella kommande bygget av en ny arena 1 omradet och de tilltdnkta
fordandringarna av Slakthusomrédet som ska géra omradet mer besokvinligt for
allminheten har medfort att en verksamhet som besokts 1 ar inte fitt forlangt
hyresavtal utan har fatt flytta till andra lokaler. M6jligen kan fler verksamheter
drabbas av detta.

2.3 Miljéarbete

Det ar stora skillnader i hur langt verksamheterna kommit 1 sitt miljoarbete. Det
finns ett fatal verksamheter som har certifierat sig enligt ndgot miljélednings-
system. Daremot dr det manga som ér certifierade enligt nagot kvalitetslednings-
system och flertalet har ett egenkontrollprogram for livsmedelssédkerhet.
Miljofragor har i manga fall inte kénts aktuella att arbeta med enligt vissa
verksamheter eftersom de har svarigheter att se livsmedelsproduktion som en
miljofarlig verksamhet.

2.4 Klassning enligt FMH-bilagan och taxa

En friga som uppkommit under aret géller vad som rdknas till "Rékeri”. Det finns
ett antal rokerier som Overgétt helt eller delvis ifran flisrokning till sa kallad
vitskerokning. Vid vitskerokning sker ingen eldning av span utan produkten
sprayas 1 kokskap med en vitska som innehéller rokarom. Denna metod ger alltsi
mindre utslépp till luft medan utsldppen till vatten 6kar. Da stadens taxa endast
omfattar de verksamheter som faktiskt fanns inklassade vid senaste taxedversynen
kan omklassning inte ske av t.ex. rokerier. Motsvarande problem gillande inklass-
ning, att taxan inte omfattar aktuell klassning, har ocksé noterats for andra verk-
samheter i branschen. Overgangsvis kan detta [6sas genom att tillsynen timde-
biteras men i kommande taxedversyn bor fragan uppmérksammas.



Miljotillsyn 2009 - livsmedelsbranschen
Slutsats

3 SLUTSATS

Genom éarets tillsyn har miljoforvaltningen 6kat sin kunskap om verksamheterna
och omraden som bor prioriteras har identifierats. Det har framkommit att det
finns ett behov att uppmirksamma energifragan hos livsmedelsindustrierna i
Stockholm. Fem av de besokta verksamheterna har kommit en bit i arbetet genom
att t.ex. ha utfort en energikartliggning pa hela eller delar av verksamheten. For
dessa verksamheter aterstar i stor utstrackning att genomfora atgérder for att
minska sin forbrukning. Men f6r majoriteten av verksamheterna géller att de
saknar kunskap om energiférbrukningen i sin verksamhet. Eftersom energi-
atgérder oftast dr ekonomiskt fordelaktiga borde miljopaverkan i denna del kunna
paverkas, t.ex. med hjilp av Energicentrum. En av verksamheterna deltar i
Klimatpakten och kanske kan positiva exempel anvindas dérifrén.

Det behovs ocksé ett fortsatt arbete med att forbattra verksamheternas egen-
kontroll pad miljoomrédet. I dagslédget arbetar verksamheterna enligt ett
egenkontrollprogram for livsmedelssdkerhet vilket borde vara till hjélp 1
forbittringen av egenkontrollen for miljofragor. Aven pa kemikalieomradet bor en
fordjupning goras genom att t.ex. se over vilka kemikalier som anvénds 1
produktionen och for stddning.
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Tabell 1. Lista over verksamheter och papekade brister 2009.

Insp | Insp | Slakthus- | Milj6forvaltningen har 2009

Verksamhet 2008 | 2009 | omradet | papekat brister i:

Kdldmedierapporteringen till
Olle Nyberg Chark AB C X X miljéférvaltningen

Kemikalieférteckning saknas
Martenssons Partiaffar (nr 417) C X X och sakerhetsdatablad ev. inaktuella

Forvaringen av kemikalier
K. Lagerstrom Foretagen AB C X X

Kemikalieférteckning och
KA Koétt AB C X X sdkerhetsdatablad saknas delvis
Kmk Kott C| X X

Kemikalieférteckning saknas
Martenssons Partiaffar (Nr. 481) |C X X och sakerhetsdatablad ev. inaktuella

Kemikalieférteckning och
Servicestyckarna i Johanneshov |C X X sakerhetsdatablad saknas
Sdders Kott & Flask AB C X
T-g:s Kott i Parti AB C| X X

Kemikalieforteckning ej komplett
Engvall & Aug.falk Nya Charkuteri | C X X
Fruangens Kott & Flask C| X X

Kemikalieforteckning saknas
Bromma Charkuterifabrik HB C X
Atria Chark o Deli AB C X

Forvaringen av spillolja
Kavli C X

Kemikalieforteckning ej komplett
Konfektyrfabriken Aroma AB C X
Foodmark Sweden AB * ¢

Kemikalieforteckning saknas och
Johanneshovs Potatis AB U X sakerhetsdatablad ev. inaktuella
Aromatic U X

*) Anmiilan av verksamheten har behandlats under aret.
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Bilaga 1 Checklista for tillsynsbesdk 20009.

Foretag
Adress
Fastighet

Verksamhetens inriktning och omfattning

Org.nr
Kod enligt FMH-bilagan
Kontaktperson

Lokalisering [ 1 bostadshus i
industriomrade

Utslépp till:

Luft [1 Gaser ] Lukt [] Stoft

Vatten [1 Processvatten [J Skurvatten [J Verksamhet utomhus
Reningsatgirder

Kemikalier

Kemikalieforteckning [1ja [ nej
Sékerhetsdatablad [ ja, aktuella [ nej/inaktuella
fran:

Utbyte mot mindre miljéfarliga
kemikalier enligt

produktvalsprincipen? [ja [ nej
Kemikalier lagras i [ lokal [ sarskilt
utrymme

Finns golvbrunn? [ja [ nej

Finns invallning? U ja U nej

Farligt avfall

Typ av avfall Transportdr Slutbehandlare
Forvaring: [J Last utrymme [J Golvbrunn [J Invallning OVéaderskyddat
Klassning 0 ja [ nej

Mirkning [1ja [ nej

10
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Transportdokument U ja U nej
Anmilan egen transport [ja [l nej
Kvicksilver i métinstrument? [ ja [ nej
Avfall

Producentansvar, i REPA-registret [ ja [ nej
Sortering: [ Trd [] Plast [ Metall [ Glas [J Bréannbart [ Deponi

Atervinning/ateranviindning:

Cisterner
Aterkommande kontroll

[J Pakorningsskydd [ Invallning [ Anmalt nya cisterner

Koldmedier
Koéldmedier, typ och méngd:

Aterkommande kontroll [1>3kg [1>10kg
rapportkrav

Buller
Klagomal/atgarder?

Energianvindning
I processer, kWh/ar: I stodprocesser (kyla, virme, ventilation),
kWh/ar:

Vad drar mest energi?

Transporter
Egna fordon, st: [ Miljobil, st:

Egenkontroll
1. Vem har ansvar for miljofragor? Ska finnas dokumenterat.

2. Finns rutiner for fortldpande kontroll av utrustning for drift och kontroll?
Drift: t ex larm, invallning, skyddsatgérder.
Kontroll: t ex utslépp till luft och vatten, buller.

3. Riskbedémning — vilka risker finns?

4. Kemikalielista — namn, forbrukad méingd, farlighet

5. Meddela miljoforvaltningen vid olyckor!
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