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En rapport fréan miljéférvaltningen

Forslag till beslut

1. Godkdnna anmilan om rapporten ” Mikrobiologiska undersokningar - Projekt for
granskning av egenkontrollen hos livsmedelsproducenter i Stockholm Stad”

2. Oversiinda rapporten till Livsmedelsverket

Gunnar S6derholm Margareta Widell

Sammanfatining

Miljoforvaltningen genomforde under 2010 ett projekt for att kontrollera
livsmedelsproducerande anldggningar i Stockholm Stad och deras system for
egenkontroll vad géiller mikrobiologiska undersdkningar.

I projektet ingick 63 livsmedelsforetag varav huvuddelen var animalieanldggningar som
hanterar styckat kott-, fisk- och mjélkprodukter samt firdiglagad mat. Aven enstaka
vegetabilieanldggningar har ingétt i projektet.

Projektets syfte gick ut pa att kontrollera efterlevnaden av den lagstiftning som finns
inom omradet. Resultatet visade att drygt hélften av foretagen hade brister i sitt system
for egenkontroll vad géller de undersdkningar som ska goras pa livsmedel i enlighet med
lagstiftningen om mikrobiologiska kriterier.

Aven om mikrobiologiska undersdkningar ir en del av foretagens verktyg for att
producera sékra livsmedel sa ér det inte hela systemet. Grunderna till sékra livsmedel ar
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alltid GHP, d v s God Hygien Praxis som bland annat inkluderar rengoring, hantering av
livsmedel vid ritt temperatur vid ratt tillfdlle och personalhygien. Det innebér saledes att
om ett foretags system for mikrobiologiska kriterier har brister betyder inte det
automatiskt att livsmedlen blir mindre sikra.

Endast fem av anldggningarna fick bedomningen “underkdnd”. Dessa fick relativt
omgéende uppfoljande besok for kontroll av att konstaterade brister hade atgérdats.
Anldggningar med bedomningen “med anmérkning” {61j upp inom ramen for ordinarie
kontroll eftersom bristerna var av mindra allvarlig art.

Projektet ingick i ramen for den ordinarie kontrollen. Miljéforvaltningens granskning av
omréadet mikrobiologiska kriterier kommer &ven fortséttningsvis att bedrivas vid ordinarie
kontrollbesok.

Bakgrund

GENOMFORANDE

Enligt géllande lagstiftning ar det livsmedelsforetagaren som har det priméra ansvaret for
livsmedelsdkerheten och att upprétta system for sdkra livsmedel grundat pa HACCP-
principerna (i rapporten dven kallat system for egenkontroll).

For att verifiera att de livsmedel ett foretag producerar ar sikra regleras ocksé vilka
prover som ska tas i produktionen och pé den fardiga produkten. I en sérskild férordning,
Kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 av den 15 november 2005 om
mikrobiologiska kriterier for livsmedel, specificeras ndrmare de mikrobiologiska kriterier
som livsmedlen ska uppfylla.

For att undersoka hur livsmedelsforetagarna lever upp till lagstiftningens krav nér det
géller uppfyllande av mikrobiologiska kriterier i synnerhet och mikrobiologiska
undersokningar i allminhet genomforde miljoforvaltningen ett projekt for att systematiskt
granska foretagens system for egenkontroll pd detta omrade. Projektet utférdes inom
ramen for planerad kontroll 2010.

I projektet ingick 63 livsmedelsanldggningar. Dessa besoktes inom ramen for ordinarie
kontroll. Vid besdken granskades foretagens system for mikrobiologiska undersokningar;
om ritt antal prover togs enligt plan och pa ritt sitt, om ritt parametrar analyserats och
hur bristande analysresultat f6ljts upp. Framfor allt granskades dokumentation sdsom
provtagningsplan, analysprotokoll och dokumenterade &tgirder eller protokoll fran
internrevision, men hinsyn togs dven till muntliga redogdrelser.

SID 2 (4)



<
ety
(] :

TJANSTEUTLATANDE

RESULTAT

Av de totalt 63 besokta anldggningarna fick fem anldggningar beddmningen “underkédnd”
nér det gillde system for mikrobiologiska kriterier. Orsakerna varierade, men géllde
framst brister i1 provtagning som dkade risken for att livsmedlen som slépptes ut pa
marknaden inte var sékra. Bland annat fanns tvé fall av tillverkare av étfardiga livsmedel
som saknade provtagning for kontroll av Listeria pé savil atfardiga livsmedel som pé
utrustning och miljo6 i livsmedelslokalen.

Bedomningen ”"Med anmérkning” delades ut till 29 anldggningar. Dessa anldggningar
hade brister som bland annat rérde otydliga, ofullsténdiga eller inaktuella
provtagningsplaner.

Forvaltningens synpunkter

Foretagens ansvar for att producera sidkra livsmedel bygger pa att de har fungerande
system. [ vissa fall har man frén lagstiftande hall redan uttalat vad som beddmts som en
stor risk vid livsmedelshantering och reglerat detta.

Mikrobiologiska undersdkningar pa livsmedel hos livsmedelsproducenter é&r ett sadant
omrade. Darfor ar det viktigt att foretagen, i sina system for sékra livsmedel, inkluderar
provtagningsplaner som uppfyller lagstiftningen krav vad géller antal och analyser.

Aven om mikrobiologiska undersdkningar ir en del av foretagens verktyg for att
producera sékra livsmedel sa ér det inte hela systemet. Grunderna till sékra livsmedel ar
alltid GHP, d v s God Hygien Praxis som bland annat inkluderar rengoring, hantering av
livsmedel vid ritt temperatur vid ratt tillfdlle och personalhygien. Det innebér saledes att
om ett foretags system for mikrobiologiska kriterier har brister betyder inte det
automatiskt att livsmedlen blir mindre sdkra.

Endast fem av anldggningarna fick bedomningen underkdnd”. Dessa fick relativt
omgaende uppfoljande besdk for kontroll av att konstaterade brister hade atgirdats.
Anliggningar med beddmningen “med anmérkning” f6lj upp inom ramen for ordinarie
kontroll eftersom bristerna var av mindre allvarlig art.

Projektet ingick i ramen for den ordinarie kontrollen. Miljoforvaltningens granskning av
omradet mikrobiologiska kriterier kommer @ven fortsittningsvis att bedrivas vid ordinarie
kontrollbesok.

Slut

Bilagor

Bilaga 1 Rapport ”"Mikrobiologiska undersdkningar - Projekt for granskning av
egenkontrollen hos livsmedelsproducenter i Stockholm Stad”
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