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Sammanfattning

Malte Sigemalm (S) har i motion i februari 2010 foreslagit kommunfulltmiktige besluta

o Att kostchefer ska utses inom respektive stadsdels omrade

Miljoforvaltningen anser att det ar viktigt att stadsdelarna far tillgang till resurser
exempelvis 1 form av kostchefer.

Att enbart anstilla kostchefer eller personer i liknande stillning med dvergripande ansvar
for livsmedelshantering pa varje stadsdelsforvaltning ser forvaltningen inte som den mest
optimala losningen. Varje organisations faktiska behov bor vara styrande for vilken
16sning som infors.

Det mest optimala for staden som helhet torde vara en centralt placerad och samordnad
funktion som kan ge rad till savél forskolor som skolor. En saddan 16sning skulle, forutom
att vara kostnadseffektiv, ocksa bidra till helhetssyn inom stadens livsmedelshantering.
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Bakgrund
Malte Sigemalm (S) har 1 motion 1 februari 2010 foreslagit kommunfulltméaktige
besluta

e Att kostchefer ska utses inom respektive stadsdels omrade

Lagkrav

Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 178/2002 om allménna principer och
krav for livsmedelslagstiftning definierar begreppet livsmedelsforetagare: de fysiska eller
juridiska personer som ansvarar for att kraven i livsmedelslagstiftningen uppfylls i det
livsmedelsforetag de driver.

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr 852/2004 om livsmedelshygien
reglerar de allminna hygienkrav som ska respekteras av livsmedelsforetag pa alla nivéer
av livsmedelskedjan. Bestimmelserna i forordningen maste tillimpas av
livsmedelsforetagen. De maste se till att samtliga krav tillampas pa ett korrekt sétt sa att
de kan garantera sikra livsmedel.

I forordningen faststills principer som ska tillimpas av alla livsmedelsforetag.
Forordningen medger en flexibel tillimpning for att sdkerstélla att det finns 16sningar for
specifika situationer utan att livsmedelssidkerheten riskeras.

Bilaga II, kapitel XII i forordning (EG) nr 852/2004
Livsmedelsforetagare skall se till

1. att den personal som hanterar livsmedel 6vervakas och instrueras och/eller
utbildas i livsmedelshygien pa ett sditt som dr anpassat till deras arbetsuppgifter,

2. att de som ansvarar for utveckling och underhdll av det forfarande som avses i
artikel 5.1 i denna forordning eller for anvindning av relevanta riktlinjer har getts
adekvat utbildning i tillimpningen av HACCP- principerna,

Detta innebér i praktiken att sdvil kokspersonal som den som ansvarar for verksamheten
maste ha relevant kunskap for sina arbetsuppgifter.

Det &r viktigt i sammanhanget att betona att lagstiftningen dr flexibel och anger det mél
som ska uppnas, inte hur malet ska nas.

Férvaltningens erfarenheter
Skolksk

Lasaret 2007-2008 genomforde miljoforvaltningen livsmedelskontroller i skolkok och
specialkosthanteringen kontrollerades sérskilt. Den slutsats som drogs efter genomforda
kontroller var att kunskapsnivéan for skolkdkspersonal var eftersatt i allménhet och
géllande allergi- och specialkost i synnerhet. Miljoforvaltningen erfor dven att det var
oklart vilken befattning som var ansvarig for livsmedelssidkerheten vid de skolkok som
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drevs av Stockholm stad. I forvaltningens rapport foreslogs att staden borde upprétta en
central organisation med ansvar att arbeta fram riktlinjer for livsmedelssékerheten sé att
den blir likvardig i stadens skolor.

Utbildningsforvaltningen inrdttade 2009 tva kostchefstjanster som bland annat arbetar
med livsmedelssdkerhetsfragor inom stadens grundskolor. Under 2010 genomfordes
utbildningar i livsmedelssidkerhet inom grundskolorna. Rektorer vid stadens grundskolor
erbjods utbildning i livsmedelssékerhet samt ansvar och delegation. Utbildningen for
ansvariga i koken omfattade grundutbildning i livsmedelshygien, HACCP och allergikost.
Ett system for egenkontroll vars grund &r gemensam for stadens grundskolekdk
uppréttades.

Miljoforvaltningen har noterat ett positivt resultat av genomforda utbildningar.
Kompetensforhdjningen har bidragit till sdkrare livsmedel och forhdjt yrkesstoltheten for
kokspersonalen. En liknande satsning frén utbildningsndmnden betréaffande
gymnasieskolornas kdk torde ge samma goda effekt. Det dr angelédget da en del av koken
vid stadens gymnasieskolor tillagar och levererar mat dven till andra skolor.

Forskolekok

Under 2008 och 2009 genomforde miljoforvaltningen det projekt om forskolor som
motionen hénvisar till. Projektet inriktade sig frimst pé kontroll av hantering av
allergikost, tid- och temperaturprocesser samt mottagningskontroll. I projektet ingick
cirka 500 forskolor varav flertalet var relativt sett nya som kontrollobjekt for
miljéforvaltningen. Detta i och med den éndring i lagstiftningen som tradde i kraft 1
januari 2006 som innebar att samtliga forskolor skulle kontrolleras i enlighet med
livsmedelslagstiftningen istéllet for, som tidigare, enbart forskolor med tre avdelningar
eller mer.

Andelen forskolor med noterade allvarliga avvikelser vid kontroller 1ag i projektet pa 22
procent. Denna andel ar lagre vid de kontroller av forskolor som gors idag En 6versiktlig
uppskattning &r att andelen forskolor med allvarliga avvikelser nu ligger i niva strax under
15 procent. Situationen ute pa forskolekoken ar med andra ord béttre &n vad den var vid
projektets genomforande. Orsakerna till detta dr svara att beddma, men en anledning kan
vara att savél personal som arbetar med livsmedelshantering pa férskolorna som personal
som arbetar med dessa fragor inom Ovriga delar av stadsdelsforvaltningarna har fétt en
Okad kunskap och forstéelse for vilka krav som livsmedelslagstiftningen stéller.
Forvaltningens kontrollbesok bedoms aktivt bidra till personalens 6kade kunskap genom
den dialog som fors vid besoken.

I projektet kunde miljoforvaltningen se en tendens att de forskolor inom stadsdelar dér
stadsdelsforvaltningen anstillt sdrskild personal for att arbeta med kostfragor var nagot
battre 4n Ovriga. Som tidigare ndmnts leder 6kad kunskap om livsmedelshantering och
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lagstiftningens krav géllande livsmedelshantering till produktion av sikrare kost inom
skolorna och det torde dven gélla for forskolorna.
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Férvaltningens synpunkter

Miljoforvaltningens erfarenhet fran kontroller utfoérda i skolkok pekar pé att samordning
av frdgor inom livsmedelssiikerhet ger positiva effekter. Aven de erfarenheter som finns
att dra fran kontrollbesok pa forskolor 2010-2011 pekar pa att kostchefer anstéllda ute i

stadsdelarna okar mojligheterna till en séker livsmedelshantering.

Livsmedelslagstiftningen stéller krav pa relevanta kunskaper hos personal som sysslar
med livsmedelshantering. Det ar viktigt i sammanhanget att betona att lagstiftningen &r
flexibel och anger det mal som ska uppnas, inte hur malet ska nas. Det innebér att man
kan vilja olika 16sningar for stadsdelarnas ansvar for forskolorna och for
utbildningsforvaltningens ansvar for skolorna.

Miljoforvaltningen anser att det &r viktigt att stadsdelarna far tillgang till resurser
exempelvis 1 form av kostchefer.

Att enbart anstilla kostchefer eller personer i liknande stillning med dvergripande ansvar
for livsmedelshantering pé varje stadsdelsforvaltning ser forvaltningen inte som den mest
optimala 10sningen. Varje organisations faktiska behov bor vara styrande for vilken
16sning som infors.

Det mest optimala for staden som helhet torde vara en centralt placerad och samordnad
funktion som kan ge rad till savél forskolor som skolor. En sddan 16sning skulle, forutom
att vara kostnadseftektiv, ocksa bidra till helhetssyn inom stadens livsmedelshantering.

Darutover &r det viktigt att tillse att kostchef eller motsvarande har mojligheter att bygga
upp forutsittningar for en bra livsmedelshantering. Kostchefens ansvar och befogenheter i
relation till dem som ansvarar for driften av skolorna och forskolorna behdver ses over.
En sédan organisation behover ocksé bygga nitverk. Inom dessa nitverk kan exempelvis
upphandling och genomférande av utbildning samordnas och gemensamma fragor
behandlas.

Nér det géller privata forskolor finns oftast en utomstaende aktor inblandad i form av
konsulter som hjélper dessa forskolor att ta fram och strukturera rutiner for en siakrare
livsmedelshantering. Konsulter anlitas ocksa for att utbilda kdkspersonal pé privata
forskolor. Konsulter kan inte jimstéllas med kostchefer, men 6kar mojligheterna for
privata forskolor att upprétthalla en bra standard.

Slut

Bilaga
Motion (2010:3) av Malte Sigemalm (S) om avsevirda forbattringar av rutiner i
forskolekdken i ett Stockholm i varldsklass
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