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BAKGRUND OCH SYFTE

Vid allvarliga livsmedelshygieniska brister i verksamheter kan beslut om
forelaggande eller forbud mot livsmedelshantering utfardas. Alla sadana beslut
foljs upp inom kort tid efter att de utfardats.

Under 2010 utférdades 107 forelagganden eller forbud mot
restaurangverksamheter. Av dessa har 33 restauranger bytt dgare eller av annan
orsak upphort med livsmedelsverksamhet. En ny &gare innebdr att det per
definition &r en ny verksamhet varfor sadana restauranger inte ingick i
uppfdljningen. Projektet omfattar darfor de 74 verksamheter som fortsatt har
samma &gare.

Syftet med projektet var att kartlagga huruvida de brister som foregaende ar ledde
till beslut om forelaggande eller forbud aterupprepas eller inte, alternativt om nya
brister uppkommit.

Nya begrepp har inforts fér beddmning av kontrollresultatet: Utan avvikelse, med
avvikelse respektive extra kontroll krévs.
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I KONTROLLENS UPPLAGG
1.1 Omfattning och avgransning

De objekt som ingick i projektet var restauranger i Stockholms Stad som hade fatt
beslut om forelaggande eller forbud under ar 2010. Totalt hade 107 sadana beslut
utfardats mot restauranger men eftersom vissa har haft &garbyte eller av annan
orsak upphort med livsmedelsverksamhet omfattade projektet totalt 74
verksamheter som fortsatt drevs av samma dgare under 2011 som 2010.

1.2 Genomforande

Projektet genomfordes i samband med den arliga planerade kontrollen och endast
det forsta arliga kontrollbestket ingick i projektet. Alla inspektioner var
oanmalda.

Kontrollomraden som prioriterades var de omraden dar avvikelser konstaterats
foregaende ar, da beslut om forelaggande eller forbud utfardats. Ytterligare
omraden kontrollerades utifran objektets forutsattningar och vad man faktiskt sag
pa plats.

Livsmedelsverkets checklista for detaljhandel version 2.1 anvandes som ett
hjalpmedel i forsta hand for att strukturera arbetet. Avvikelser som ledde till
bedémningen att en extra kontroll var nddvéndig foljdes upp inom kort. Den
uppfoljande kontrollen lag dock utanfor ramen for projektet och redovisas inte i
denna rapport.
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2 RESULTAT

| 37 av de 74 inspekterade restaurangerna aterfanns inte de brister som lag till
grund for beslut om forelaggande eller forbud féregaende ar. Hos 29 restauranger
aterkom bristerna delvis och hos 8 av restaurangerna aterkom samtliga tidigare
pavisade brister. Nya brister konstaterades i vissa av restaurangerna. Det faktum
att endast 8 restauranger uppvisade samma brister som foregaende ar maste
bedomas som ett gott resultat. Det tyder pa att forvaltningens information vid
kontrollbesoken hjélper foretagarna att forsta vikten av goda rutiner.

Andel restauranger med aterkommande brister

M Ej aterkommande
M Delvis aterkommande

m Aterkommande

Figur 1: Andel restauranger dar bristerna sedan tidigare ar var ej dterkommande, delvis aterkommande eller aterkommande.

2.1 Bristerna aterkom

| de 8 verksamheter dar bristerna aterkommit kravdes extra kontroll hos samtliga.
De vanligaste brister som aterkom var inom kontrollomradena rengdring foljt av
tid- och temperaturprocesser och darefter separering och skadedjur.

Aterkommande brister

4% M Rengdring

: M Tid- och temperatur
M Separering

W Skadedjur

B Underhall

m Markning

= Utbildning

 Egenkontroll

Figur 2: Kontrollomraden dér samma brister har konstaterats som féregéende &r.
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2.2 Bristerna delvis aterkommande

Av de 29 verksamheter dar bristerna delvis aterkommit bedémdes att sex behdvde
extra kontroll. Ovriga fick omdémet med avvikelse. Aven hos dessa objekt var de
vanligaste bristerna inom kontrollomradena rengoring foljt av tid- och
temperaturprocesser samt separering.

Delvis aterkommande brister
2% 2%
|

4% 2% 2% H Rengoring
m Tid och temperatur

H Separering

B Markning

H Underhall

m Personlig hygien

m Utbildning

m Férpackningsmaterial

Skadedjur

Figur 3: Kontrollomraden dar delvis samma brister konstaterats som foregaende ar.

2.3 Bristerna atgiardade

| 37 verksamheter aterkom inte samma brister som foregaende ar. Nya avvikelser
hade dock uppkommit hos 29 av dessa objekt. Hos tre av dem var avvikelserna av
den karaktaren att extra kontroll kravdes. Endast atta objekt fick beddmningen
utan avvikelse.

Ej aterkommande brister

B Med avvikelse
H Utan avvikelse

M Extra kontroll kravs

Figur 4: Bedomning hos de objekt dar bristerna sedan forra aret inte &terkommit.
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3 DISKUSSION OCH SLUTSATSER

Hos 37 (50 %) av de 74 inspekterade restaurangerna aterfanns inte de brister som
lag till grund for beslut om forelaggande eller forbud foregaende ar.

Hos 29 (39 %) av restaurangerna aterkom bristerna delvis och hos 8 (11 %)
aterkom samtliga tidigare pavisade brister. Nya brister konstaterades i vissa av
restaurangerna.

Det faktum att endast 8 restauranger uppvisade samma brister som féregaende ar
maste beddmas som ett gott resultat. Det tyder pa att forvaltningens information
vid kontrollbesoken hjalper foretagarna att forsta vikten av goda rutiner.

I de 37 verksamheter dar avvikelserna som Iag till grund for beslut om
forelaggande eller forbud inte aterkommit konstaterades nya brister hos 29
stycken (78 %). Dock var det endast tre (8 %) av dessa verksamheter som hade sa
allvarliga avvikelser att extra kontroll kravdes.

De vanligaste bristerna aterfanns inom kontrollomradet rengoring.
Rengdringsbrister ar ofta uppenbara och kan vara lattare att kontrollera &n andra
kontrollomraden, da vissa av de moment som kan kontrolleras inte alltid pagar vid
inspektionen. Inspektoren far da istallet bedéma om de rutiner som redovisas for
dessa kontrollomraden verkar trovardiga. Eftersom samtliga kontroller var
oanmélda kan det antas att fler reng6ringsbrister kunnat konstateras a&n om
kontrollerna hade varit foranmélda. Hansyn bor dock tas till att restaurangerna
som ingar i projektet ar de som har haft allvarliga brister tidigare ar varav
generella slutsatser inte kan dras for restauranger i allménhet.

| projektet konstaterades brister inom kontrollomradet skadedjur hos fem
restauranger. Vid brister gallande skadedjur foljdes dessa alltid upp med extra
kontroll, eftersom detta ar en allvarlig brist pa grund av att manga skadedjur
sprider smittor.

En administrativ sanktion i form av forelaggande eller forbud ar ett krav pa
foretagaren att vidta atgarder mot de konstaterade bristerna respektive upphora
med viss verksamhet. Ett beslut om foreldggande eller forbud kan éven fa
ekonomiska konsekvenser for ett foretag genom att de kan behova begrénsa eller
upphdra med verksamheten under en period.

En knapp majoritet av restaurangerna hade inte upprepat de brister som tidigare ar
lett till beslut om forelaggande eller forbud vilket tyder pa att miljoforvaltningens
kontroller och beslut om foreldggande eller férbud gett resultat och bidragit till
béttre hantering och sakrare livsmedel. Verksamhetsutdvarna verkar ha fatt en
okad forstaelse for hur de ska arbeta for att livsmedelshygieniska brister inte ska
uppsta.

Kontrollomradena rengdring, tid- och temperatur samt separering ar av stor
betydelse for livsmedelssékerheten. Darfor kommer de dven framgent att vara en
viktig del av den riskbaserade kontrollen.



