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Forslag till beslut
1 Godkdnna anmélan om rapporten
2 Overldmna beslutet till livsmedelsverket

Gunnar Séderholm Margareta Widell
Forvaltningsdirektor Avdelningsdirektor
Sammanfattning

Under véren 2011 har milj6forvaltningen genomfort ett projekt pa restauranger
som foregdende ar fatt ett beslut om forelaggande eller forbud. Under 2010
utfiardades 107 sddana beslut mot restauranger. Flera av dessa har sedan dess haft
agarbyte eller av annan anledning upphort med livsmedelsverksamhet. Totalt
ingick darfor 74 verksamheter i projektet.

Inspektionerna har utforts i samband med den 4rliga planerade kontrollen och
endast det forsta arliga kontrollbesoket ingick 1 projektet. Kontrollomrdden som
prioriterades var de omréden dér avvikelser konstaterats foregdende &r dé beslut
om foreldggande eller forbud utfardats. Ytterligare omraden kontrollerades utifran
objektets forutsdttningar och vad man faktiskt sag pa plats.

137 av 74 (50 %) av de inspekterade verksamheterna dterkom inte de brister som
foregdende ar lett till beslut om sanktion. Hos 29 (39 %) av restaurangerna

aterkom bristerna delvis. Endast hos 8 (11 %) aterkom samtliga tidigare pavisade
brister. Hos samtliga objekt dér alla bristerna &terupprepats kravdes extrakontroll.

Att bristerna inte dterkom helt eller endast delvis aterkom hos sa stor andel av
restaurangerna ar ett resultat som tyder pa att miljoforvaltningens kontroller och
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beslut om foreldggande eller forbud gett resultat och bidragit till béttre hantering
och sékrare livsmedel.

Bakgrund
Vid allvarliga livsmedelshygieniska brister 1 verksamheter kan beslut om
foreldggande eller forbud mot livsmedelshantering utfardas.

Milj6forvaltningen ville med detta projekt undersdka huruvida de brister som
foregdende ar ledde till beslut om foreldggande eller forbud aterupprepas eller
inte, alternativt om nya brister uppkommit. Det dvergripande syftet dr att bedoma
huruvida forvaltningens kontroller bidrar till battre hantering och sidkrare
livsmedel.

Resultat
Hos 37 (50 %) av de 74 inspekterade restaurangerna dterfanns inte de brister som
lag till grund for beslut om forelédggande eller forbud foregdende ar.

Hos 29 (39 %) av restaurangerna dterkom bristerna delvis och hos 8 (11 %)
aterkom samtliga tidigare pavisade brister. Nya brister konstaterades i1 vissa av
restaurangerna.

Det faktum att endast 8 restauranger uppvisade samma brister som foregaende ar
maste bedomas som ett gott resultat. Det tyder pa att forvaltningens information
vid kontrollbesdken hjélper foretagarna att forsta vikten av goda rutiner.

I de 37 verksamheter dir avvikelserna som lag till grund for beslut om
foreldggande eller forbud inte aterkommit konstaterades nya brister hos 29 stycken
(78 %). Dock var det endast tre (8 %) av dessa verksamheter som hade sa
allvarliga avvikelser att extra kontroll kravdes.

De mest vanligt forekommande avvikelserna vid inspektionerna var inom
kontrollomrédena rengoring foljt av tid- och temperaturprocesser samt separering.

Férvaltningens synpunkter

En administrativ sanktion i form av foreldggande eller forbud ar ett krav pd
foretagaren att vidta dtgirder mot de konstaterade bristerna alternativt upphora
med viss verksamhet. Ett beslut om foreldggande eller forbud kan f4 omedelbara
ekonomiska konsekvenser for ett foretag genom att de kan behdva begrénsa eller
upphdra med verksamheten under en period.

Majoriteten av de kontrollerade restaurangerna upprepade inte de brister som
tidigare ar lett till beslut om foreldggande eller forbud vilket tyder pa att
miljoforvaltningens kontroller gett resultat och bidragit till bittre hantering och
sakrare livsmedel. Verksamhetsutovarna verkar ha fatt en 6kad forstéelse for hur
de ska arbeta fOr att livsmedelshygieniska brister inte ska uppsta.

Kontrollomrddena rengéring, tid- och temperatur samt separering ér av stor
betydelse for livsmedelssékerheten. Darfor kommer de dven framgent att vara en
viktig del av den riskbaserade kontrollen.
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Bilaga
Sanktioner 2010, Uppfoljning av restauranger som fatt beslut om
foreldggande/forbud 2010.
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