
Kategori Rubrik

Övergripande 1. Myndighetsutövning

Övergripande 2. Arbetssätt

Övergripande 3. Livsmedelslagstiftning

Övergripande 4. Myndighetsstruktur

Övergripande 5. Provtagningsmetodik

Övergripande 6. Kontrollförfaranden, allmän metodik för att genomföra kontroll

Övergripande 7. Revisionsteknik/metodik

Övergripande 8. Provtagningsmetodik

Övergripande 9. Utredningsmetodik/smittskydd

Övergripande 10. HACCP-metodik

Övergripande 11. Livsmedelshygien

Övergripande 12. Mikrobiologiska agens

Övergripande 13. Kemiska agens

Övergripande 14. Födoämnesallergi

Övergripande 15. Livsmedelsteknologi

Övergripande 16. Branschkunskaper

Övergripande 17. Kvalitets och ledningssystem

Övergripande 18. Märkning/livsmedelsinformation, generella regler

Övergripande 19. Märkning/livsmedelsinformation, särskida regler

Övergripande 20. Dricksvatten

Övergripande 21. Spårbarhet

Övergripande 22. Beredskap

Övergripande 23. Skyddade beteckningar

Övergripande 24 Kosttillskott

Övergripande Animaliska biprodukter

Övergripande 25. Naturvetenskaplig kompetens

Myndighetsutövning 1. Myndighetsutövning

Myndighetsutövning Allmänna lagstiftningar

Myndighetsutövning Offentlighets- och sekretesslagen

Myndighetsutövning Viteslagen

Myndighetsutövning Kommunallagen

Myndighetsutövning Förvaltningslagen

Myndighetsutövning Förbundets uppdrag och roll

Myndighetsutövning Förbundsordningen

Myndighetsutövning Styrkort

Myndighetsutövning Direktionsplan

Myndighetsutövning Förbundsplan

Myndighetsutövning Tjänstemannens befogenheter och skyldigheter

Myndighetsutövning Delegationsordning

Myndighetsutövning Taxor

Myndighetsutövning Rättliga åtgärder

Myndighetsutövning Tillsynslagstiftningens sanktionsregler

Myndighetsutövning Viteslagen



Arbetssätt 2. Arbetssätt

Arbetssätt Tillsynenprocesser

Arbetssätt Värdegrund

Arbetssätt Tillsynsmetodik

Arbetssätt Kommunikation och bemötande

Arbetssätt Ärendehanteringsystem Vision (ärende/tillsynsregister)

Naturvetenskaplig kompetens25. Naturvetenskaplig kompetens

Naturvetenskaplig kompetensLivsmedelsburna smittor och förgiftningar.

Naturvetenskaplig kompetensMikrobiologi och mikroorganismers förekomst, tillväxt, överlevnad och eliminering samt de faktorer som påverkar detta såsom till exempel tid, temperatur, vattenaktivitet, pH och konserveringsmedel.

Naturvetenskaplig kompetensHur mikroorganismer kan spridas med livsmedel och vilka hälsoeffekter detta kan medföra.

Naturvetenskaplig kompetensToxikologi, livsmedelsanknutna toxiska substanser och hur dessa kan ge negativa hälsoeffekter på människor.

Naturvetenskaplig kompetensLivsmedelsanknutna allergener och hur dessa kan ge negativa hälsoeffekter på människor.

Naturvetenskaplig kompetensLivsmedelsteknologi och livsmedelshygien.

Branschkunskaper 16. Branschkunskaper

Branschkunskaper Butik

Branschkunskaper Storhushåll

Branschkunskaper Importtörer

Branschkunskaper Tillverkare

Branschkunskaper Receptfria läkemedel

Specialkompetens Specialkompetens

Specialkompetens Fryslager

Specialkompetens Bryggerier

Specialkompetens Rökeri

Specialkompetens Mejeri/Ysteri

Specialkompetens Glass

Specialkompetens Honung

Specialkompetens Spannmål

Specialkompetens Styckningsanläggning

Specialkompetens Tillsatser

Specialkompetens Snus

Specialkompetens HK

Specialkompetens Kosttillskott

Specialkompetens ABP

Specialkompetens Import/införsel

Specialkompetens Näringsdeklaration

Specialkompetens Hälsopåstående

Kravprofilen anges i fyra nivåer:

1. Grundläggande teoretiska kunskaper i ämnet/området.

2. Grundläggande teoretiska kunskaper i, och viss praktisk erfarenhet av, ämnet/området.

3. Fördjupade eller breddade teoretiska kunskaper och viss erfarenhet av ämnet/området.

4. Fördjupade eller breddade teoretiska kunskaper och god praktisk erfarenhet och förtrogenhet i ämnet/området.



Behov 1 2 3 4 Medarbetare 1Medarbetare 2Medarbetare 3

0 3 0 0 2 2 2

0 3 0 0 2 2 2

0 1 0 2 2 4 4

0 0 3 0 3 3 3

0 0 3 0 3 3 3

0 2 1 0 3 2 2

0 2 0 1 4 2 2

0 2 0 1 4 2 2

0 1 2 0 2 3 3

1 0 2 0 1 3 3

0 1 2 0 2 3 3

2 0 0 1 4 1 1

0 3 0 0 2 2 2

0 3 0 0 2 2 2

0 1 0 2 2 4 4

0 0 3 0 3 3 3

0 0 3 0 3 3 3

0 2 1 0 3 2 2

0 2 0 1 4 2 2

0 2 0 1 4 2 2

0 1 2 0 2 3 3

1 0 2 0 1 3 3

0 1 2 0 2 3 3

0 1 1 1 4 2 3

1 0 2 0 3 1 3

1 0 1 0 1 0 3

0 1 2 0 2 3 3

0 1 1 1 4 2 3

1 0 2 0 3 1 3

1 0 1 0 1 0 3

1 0 1 0 1 0 3

0 1 1 1 4 2 3

1 0 2 0 3 1 3

1 0 1 0 1 0 3

1 0 1 0 1 0 3

0 1 1 1 2 3 4

1 1 1 0 1 2 3

0 1 1 1 4 3 2

1 1 1 0 1 2 3



0 1 1 1 3 4 2

1 1 1 0 1 2 3

0 1 1 1 4 3 2

0 2 1 0 2 3 2

2 1 0 0 1 2 1

0 1 1 1 3 4 2

Mikrobiologi och mikroorganismers förekomst, tillväxt, överlevnad och eliminering samt de faktorer som påverkar detta såsom till exempel tid, temperatur, vattenaktivitet, pH och konserveringsmedel.1 1 1 0 1 2 3

Hur mikroorganismer kan spridas med livsmedel och vilka hälsoeffekter detta kan medföra.0 1 1 1 4 3 2

Toxikologi, livsmedelsanknutna toxiska substanser och hur dessa kan ge negativa hälsoeffekter på människor.0 2 1 0 2 3 2

Livsmedelsanknutna allergener och hur dessa kan ge negativa hälsoeffekter på människor.2 1 0 0 1 2 1

2 1 0 0 1 2 1

1 1 0 1 2 1 4

0 1 2 0 3 2 3

0 1 1 1 4 3 2

1 1 1 0 1 2 3

1 0 1 1 4 3 1

1 1 1 0 1 2 3

0 1 1 1 2 3 4

1 0 1 1 1 4 3

0 1 2 0 2 3 3

1 1 1 0 1 2 3

0 3 0 0 2 2 2

0 0 3 0 3 3 3

0 3 0 0 2 2 2

0 0 3 0 3 3 3

0 3 0 0 2 2 2

0 0 3 0 3 3 3

0 3 0 0 2 2 2

0 3 0 0 2 2 2

0 0 3 0 3 3 3

0 3 0 0 2 2 2

2 0 0 1 1 1 4

4. Fördjupade eller breddade teoretiska kunskaper och god praktisk erfarenhet och förtrogenhet i ämnet/området.



Namn NR

Användning av viss symbol  (nyckelhålet) SLVFS 2005:9

Behandling av livsmedel och 

livsmedelsingredienser med joniserande strålning SLVFS 2000:46

Berikning av vissa livsmedel SLVFS 1983:2

Cider SLVFS 2005:11

Djupfrysta livsmedel SLVFS 2006:12

Dricksvatten SLVFS 2001:30

Fruktjuice och fruktnektar SLVFS 2003:18
Handelsbeteckningar på fiskeri- och 

vattenbruksprodukter SLVFS 2001:37

Honung SLVFS 2003:10

Identifikationsmärkning av livsmedelspartier SLVFS 1993:20
Import av material och produkter avsedda att 

komma i kontakt med livsmedel SLVFS 2011:10

Kaffeextrakt och cikoriaextrakt SLVFS 2000:22

Kakao- och chokladvaror SLVFS 2003:13

Kaseiner och kaseinater avsedda som livsmedel SLVFS 1993:28

Kompletta kostersättningar för viktkontroll SLVFS 1997:30

Kondenserad mjölk och mjölkpulver SLVFS 2003:16

Kosttillskott SLVFS 2003:9
Kontroll av animaliska livsmedel vid import från 

tredje land SLVFS 2004:3

Kontroll av ekologisk produktion SLVFS 2016:1
Kontroll vid handel med animaliska livsmedel 

inom den Europeiska Unionen SLVFS 2005:22 

Livsmedel för speciella medicinska ändamål SLVFS 2000:15

Livsmedelsenzymer SLVFS 2014:25

Livsmedelshygien SLVFS 2005:20

Livsmedelsinformation SLVFS 2014:4
Omepidemiologisk utredning av livsmedelsburna 

utbrott SLVFS 2005:7
Material och produkter avsedda att komma i 

kontakt med livsmedel SLVFS 2011:7

Mjölk och ost SLVFS 2003:39

Modersmjölksersättning och tillskottsnäring SLVFS 2008:2

Naturligt mineralvatten och källvatten SLVFS 2003:45

Offentlig kontroll av livsmedel SLVFS 2005:21

Snus och tuggtobak SLVFS 2012:6

Socker SLVFS 2003:11
Spannmålsbaserade livsmedel och barnmat för 

spädbarn och småbarn SLVFS 1997:27



Sylt, gelé och marmelad SLVFS 2003:17

Åtgärder mot sabotage och annan skadegörelse 

riktad mot dricksvattenanläggningar SLVFS 2008:13
Godkännande respektive icke-godkännande av 

vissa hälsopåståenden om livsmedel som avser 

minskad sjukdomsrisk och barns utveckling och 

hälsa Kommissionens förordning (EG) nr 

1024/2009 EG-förordning 1024/2009
Icke-godkännande av vissa andra 

hälsopåståenden om livsmedel än sådana som 

avser minskad sjukdomsrisk och barns utveckling 

och hälsa Kommissionens förordning (EG) nr 

1025/2009 EG-förordning 1025/2009
Icke-godkännande av vissa hälsopåståenden om 

livsmedel som avser minskad sjukdomsrisk och 

barns utveckling och hälsa EG-förordning 1167/2009

Icke-godkännande av ett hälsopåstående om 

livsmedel annat än sådana som avser minskad 

sjukdomsrisk och barns utveckling och hälsa EG-förordning 1168/2009
Förteckningarna över vitaminer och 

mineralämnen och former av dessa som får 

tillsättas i livsmedel, inbegripet kosttillskott EG-förordning 1170/2009

Traditionella specialiteter EG-förordning 1204/2008

Tillämpningsföreskrifter till rådets förordning 

(EEG) nr 1601/91 om definition, beskrivning och 

presentation av aromatiserade viner, 

aromatiserade vinbaserade drycker och 

aromatiserade cocktails av vinprodukter EG-förordning 122/1994
Särskilda bestämmelser för vissa 

jordbruksprodukter EG-förordning 1234/2007
Godkännande av livsmedelstillsatser, 

livsmedelsenzymer och livsmedelsaromer EG-förordning 1331/2008

Livsmedelsenzymer EG-förordning 1332/2008

Livsmedelstillsatser EG-förordning 1333/2008
Aromer och vissa livsmedelsingredienser med 

aromgivande egenskaper EG-förordning 1334/2008
Allmänna principer och krav för 

livsmedelslagstiftning, EG-förordning 178/2002

Genetiskt modifierade livsmedel och foder EG-förordning 1829/2003

Näringspåståenden och hälsopåståenden EG-förordning 1924/2006

Tillsättning av vitaminer och mineralämnen EG-förordning 1925/2006



Material och produkter i kontakt med livsmedel EG-förordning 1935/2004
God tillverkningssed för material och produkter i 

kontakt med livsmedel EG-förordning 2023/2006

Rökaromer EG-förordning 2065/2003

Mikrobiologiska kriterier för livsmedel EG-förordning 2073/2005

Aromämnen EG-förordning 2232/1996

Olivolja EG-förordning 2568/1991

Nya livsmedel och nya livsmedelsingredienser EG-förordning 258/1997

Saluföringsnormer för olivolja EG-förordning 2815/1998

Djupfrysta livsmedel EG-förordning 37/2005
Aktiva och intelligenta material i kontakt med 

livsmedel EG-förordning 450/2009
Ekologisk produktion och märkning av ekologiska 

produkter EG-förordning 834/2007

Livsmedelshygien EG-förordning 852/2004

Hygienregler för livsmedel av animaliskt ursprung EG-förordning 853/2004

Offentlig kontroll av animaliskt livsmedel EG-förordning 854/2004

Offentlig kontroll EG-förordning 882/2004

Livsmedelsinformation EU-förordning 1169/2011



H-nr Kontrollområde 

Saknr: H 128 3. Särskild märkning och information

Saknr: H 16 3. Särskild märkning och information

Saknr: H 35 9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

Saknr: H 161 6. Varustandarder

Saknr: H 95 3. Särskild märkning och information

Saknr: H 90 14. Särskilda regler för dricksvattenanläggningar

Saknr: H 158 6. Varustandarder

Saknr: H 136 3. Särskild märkning och information

Saknr: H 156 6. Varustandarder

Saknr: H 131 8. Spårbarhet

Saknr: J 63
13. Handel inom EU, import och export

Saknr: H 352 6. Varustandarder

Saknr: H 155 6. Varustandarder

Saknr: H 153 6. Varustandarder

Saknr: – 7. Livsmedel för specifika grupper

Saknr: H 154 6. Varustandarder

Saknr: H 165 3. Särskild märkning och information

Saknr: J 64 13. Handel inom EU, import och export

Saknr: – Offentlig kontroll

Saknr: J 66 13. Handel inom EU, import och export

Saknr: H 377 7. Livsmedel för särskilda grupper (FSG)

Saknr: H 40 9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

Saknr: H 15 1. Administrativa krav

Saknr: H 125 2. Allmän livsmedelsinformation

Saknr: H 8 Offentlig kontroll

Saknr: H 23
10. Grundförutsättningar, hygien

Saknr: H 160 6. Varustandarder

Saknr: H 373 7. Livsmedel för specifika grupper

Saknr: H 170 6. Varustandarder

Saknr: H 4 Offentlig kontroll

Saknr: H 175 6. Varustandarder

Saknr: H 157 6. Varustandarder

Saknr: H 375 7. Livsmedel för särskilda grupper (FSG)



Saknr: H 159 6. Varustandarder

Saknr: H 91 14. Särskilda regler för dricksvattenanläggningar

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

4. Skyddade beteckningar

4. Skyddade beteckningar

5. Sektor- eller produktspecifika handelsnormer

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

10. Grundförutsättningar, hygien

1. Administrativa krav

3. Särskild märkning och information

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel



10. Grundförutsättningar, hygien

10. Grundförutsättningar, hygien

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

11. HACCP-baserade förfaranden

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

5. Sektor- eller produktspecifika handelsnormer

1. Administrativa krav

5. Sektor- eller produktspecifika handelsnormer

10. Grundförutsättningar, hygien

10. Grundförutsättningar, hygien

1. Administrativa krav

10. Grundförutsättningar, hygien

10. Grundförutsättningar, hygien

Offentlig kontroll

Offentlig kontroll

2. Allmän livsmedelsinformation



Inkluderar även kontrollområde 

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information 

10. Grundförutsättningar, hygien

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information 

9. Särskilda ingredienser och processhjälpmedel

13. Handel inom EU, import och export

3. Särskild märkning och information 

2. Allmän livsmedelsinformation

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information 



3. Särskild märkning och information 

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

Spårbarhet 



3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information

3. Särskild märkning och information


